Iburést—M;;Léi ﬁT’r ;S'{:;nolen

DER PREIS VARIIERT
JE NACH ZEIT ZONE

€ 16,50

VON 12:15 BIS 14:15

€ 18,50

VON 14:15 BIS

VOR SPETSEN

ERSTE KURSE
5“[07!06 Muscheln s (o

- Fiseh Cous Cous
(Muscheln, Tomaten, Knoblaueh, Petersilie) Ulartiieizen . Fischbrihe . Salz. Pleffer
Ma"m&e"‘be Sardetten 0L, Knoblauch, Tomatenmaric , Petersilie) |
(5551;5, lel:ran,en..saff:, OLLvem'z‘L, Petersilie) Musehet MM K’.abhen Pas-ba
Me eres fru ehbe sa[ at (Muscheln, Krabben, Knoblauch, 0L, Pfeffer, mit Tomatensope geHrH:)
(Krabben, Garnelen, Muscheln, Calamari oo ]
Tintenfisch, Olivenil, Zitrone, Karotten, Sellerie) Mee"eSF"uehbe Kl’ so.bto -
o (Muscheln, Venusmuscheln , Tintenfische, Garnelen, Knoblauch, 0L, Salz,,
ﬂqunﬁseh—sauer Pleffer, gefirbt mit Tomatensobe)
(Zwiebel, £ssig, Zuclcer)
i " Pasta zur Norma
Sa" d wmen ger OLH: (Tomaten, Auberginen Frittierten, Ricotta salata)
(Crumbs, MandeM, Rosinen,

Salz, PFeffer, Tomatensobe)

Italienische Vorspeisen
(Gelcochter Sehinken, Salami, Moz zarella, Tomaten, Oliven)

Lasagne

(Gesehnitten, Mshren, Zwiekeln, Sellerie, Parmesanicise , weibe Sobe,
Tomatensauce , Tomatenmaric )

| Tomaterd Brischelta Pasta mit Tomatensauce

(3 Scheiben gerosteten Brot, Tomaten, Knoblaueh, Oregano (Tomaten, Olivensl)
t 0L, Salz, Pfeffer, Basililcum)

|
|

| HAVPTGERITCHTE

A S Y
mit beilage (MITTAGESSEN: Franzésiseh Frites — ABENDESSEN: Salat) S

Gebaclcener Fisch mit Kartoffeln s
Frittierte Tintenfische |
Gerosteter Tintenfisch

Roast Paniermehl
Stealc Sehweinebraten
Lokale Bratwurst

- DIE TRINKGELD IST NICHT PFLICHT SCHATZEN SONDERN DIE PERSONLICHE
Im Preis enthalten (dh € 2,00 + € 17,50 bedeckt MENU = 19,50 €) enthalten Tischservice - Alkoholfreie Getrénke, Kaffee, Obst, Nachtisch AUSGESCHLOSSE
- Der Preis beinhaltet eine Vorspeise, eine erste und eine zweite Wahl
- Das touristische Menii erhilt keine Art von Rabatt, oder Sie konnen nicht ein Menii und teilen sie durch zwei kaufen.
- Die Fische in diesem Menii verwendet wird, an Bord eingefroren andernfalls mit frischen Produkten (frische Muscheln und Venusmuscheln)
- Fiir mindestens 2 Personen fiir das Mittagessen und Abendessen.
- Das Menii ist auf dem Halter nach Verfiigbarkeit erhéltlich
der touristischen Menii Produkte.
- Kunden werden gebeten, Allergien und Unvertraglichkeiten zu kommunizieren angefordert vor der Bestellung
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“Cssen Sie, solange Sie zufrieden sind”
Abbuggata Delfino

Kleinster 6 Menschen
Befestigtes Menii:

8 Vorspeisen und 3 die ersten “Leller
(das Menii dindert sich in Basis zu gefischt tdglich )

Oorspeisen:
gero[[te Sardinen, ‘Meeresﬁﬁcﬁtesa[at, Krabbencocktail,
frische marinierte Sardellen, gebratene Calamari,
Muschelsuppe, gebratene Garnelen, siiff-saurer Thunfisch
nur ‘Mai und Juni frisch, die anderen
Monate gefroren oder frisch importiert)

(falls verfiigbar, Alalunga in sifi-sauer)

Crste Giinge:
| Fisch Cous Cous, Risotto mit ‘Meeresfriichten,
Busiate mit Krabben |

€ 29,00

pro Pontion fro Penson

(ecusctiliefSlect, ‘Wasser, Brot, Wecw,Soerbet)

MINDESTVORBEREITUNGSZEIT 30 MINUTEN. DAS MENU TEILT NICHT. MINDESTAUFTRAGSMENGE: 6 PERSONEN
IN BESTIMMTEN ZEITEN DES JAHRES KONNTEN DIE PRODUKTE GEFROREN ODER GEFROREN WERDEN. PREISE BLEIBEN UNVERANDERT

KUNDEN WERDEN GEBOTEN, ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN

. RAULINEL e e
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PDaella Oalenciana

- Reis, Huhn, Erbsen, Paprika, Tomaten,
Tintenfisch, Krabben,
Muscheln, Garnelen, Krabben, Muscheln,
Zwiebel, Safmn, Tayriléa,

Petersilie, Ol, Salz, T{g]fer
und die geheime Note des Chefs!

€ 20,00
o Pontion freo Pevson [mindestens E Personen

WENN VERFUGBAR. ABGEDECKTE BIBIT ODER ANDERE EXTRA
MINDESTVORBEREITUNGSZEIT 30 MINUTEN. DAS MENU TEILT NICHT. MINDESTAUFTRAGSMENGE: 6 PERSONEN
IN BESTIMMTEN ZEITEN DES JAHRES KONNTEN DIE PRODUKTE GEFROREN ODER GEFROREN WERDEN. PREISE BLEIBEN UNVERANDERT

KUNDEN WERDEN GEBOTEN, ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN

— FALLEN €200 S




éinzelgeﬂ‘cﬁt
Cous Cous mit ‘Fischsuppe

mit Hummer, Scampi, Garnelen, Muscheln,
Tintenfisch, Muscheln, Fang des Tages
(Suppe Fisch)

WENN VERFUGBAR. ABGEDECKTE BIBIT ODER ANDERE EXTRA
MINDESTVORBEREITUNGSZEIT 30 MINUTEN. DAS MENU TEILT NICHT. MINDESTAUFTRAGSMENGE: 6 PERSONEN
IN BESTIMMTEN ZEITEN DES JAHRES KONNTEN DIE PRODUKTE GEFROREN ODER GEFROREN WERDEN. PREISE BLEIBEN UNVERANDERT

KUNDEN WERDEN GEBOTEN, ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN
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Katalanische Kvabbe

Krabbe, gekochte Kartoffeln, rohe Zwiebel,
Omngensaﬁ, Kirschtomaten, Salz,

Pfeffer, Ol, Kapern, Oliven, Petersilie

1 Stiick pro "Person

€ 72,00

WENN VERFUGBAR. ABGEDECKTE BIBIT ODER ANDERE EXTRA
MINDESTVORBEREITUNGSZEIT 30 MINUTEN. DAS MENU TEILT NICHT. MINDESTAUFTRAGSMENGE: 6 PERSONEN
IN BESTIMMTEN ZEITEN DES JAHRES KONNTEN DIE PRODUKTE GEFROREN ODER GEFROREN WERDEN. PRELSE BLEIBEN UNVERANDERT
KUNDEN WERDEN GEBOTEN, ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN
FALLEN €2,00 -~




Busiata mit Kyabbe
und Kirschtomaten

Krabbe, O, Salz, Pfeffer, Petersilie,
! _pocﬁierter Knoblauch,
- Zwiebel, Kirschtomaten, Mandeln,
| mit WeifSwein beschattet
gpvo "Povtion pro Pevson

€ 74,00

WENN VERFUGBAR. ABGEDECKTE BIBIT ODER ANDERE EXTRA
MINDESTVORBEREITUNGSZEIT 30 MINUTEN. DAS MENU TEILT NICHT. MINDESTAUFTRAGSMENGE: 6 PERSONEN
IN BESTIMMTEN ZEITEN DES JAHRES KONNTEN DIE PRODUKTE GEFROREN ODER GEFROREN WERDEN. PREISE BLEIBEN UNVERANDERT

KUNDEN WERDEN GEBOTEN, ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN
EALLEN € 2,00
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W\ Antipasti di pesce Fisch Vorspeisen B8,

ANTIPASTO MISTO DI PESCE Wikt 2 persone. - Prexzo &port.------------- € 1200 EISCHAISCHS TARTER Wit 2 Persones - PReis pro portiofy —-------------—--€ 12,00
GRANCHIO ALLA CATALANA 1px. € 1200 NORGELN SIE DEM KATALANENT Stk. € 71200
ANEMONI DI MARE FRITTI solo se disponibili € 800 ERISCHE SEA ANEMONS WY WeHI VRS fAGHAY ——-remvemreremcemmieeeencarecec € 800
ZUPPA DI COZZE € 10,00 MUSCHELN SUPPE € 10,00
PEPATA DI COZZE cozzepepelimone,p L € 800 PEEFFERIG MUSCHELN Muscheli, Beffer; Zitvone, Petersilie ------------- € 800
SOUTE’ DI COZZE € 10,00 SOUTE’ MUSCHELN- £ 10,00
SOUTE’ DI COZZE E VONGOLE € 13,00 SOUTE’ MUSCHELN UND VENUSMUSCHELN <--remomeemmemerecmercmrnce € 13,00
SOUTE’ DI VONGOLE € 1500 SOUTE’ VENUSMUSCHELN € 1500
ZUPPA DELFINO powaodorops loaglioscampl;cozze------ € 16,00 SUPPE DELFINO Towaten, Petersilie, Knoblauch, Scampi, Muschelsy - € 16,00
wngokgmmm;eppwmmd&pm abbrustolito Venusmuscheln, Garnelen, Tintuyﬁ’c/w, Timz;ﬁ;clw, gerdstete Brotcroutons
INSALATA DI MARE olio, limone,sedanscarote € 13,00 MEERSALAT O, Zitvone, Sellerie, Karotten, € 13,00
INSALATA DI POLPO oliopr locarote,sedans-—- € 10,00 OCTOPUS SALAT Ol Petersilie, Karotten, Sellerie € 10,00
COCKTAIL DI GAMBERI lattuga,salsa rosagamberi: € 1000 COCKTAIL VON GARNELEN Salat, rosa Sauce, Garnelen, -------------------- £ 10,00 |
TRIS DI PESCE AFEUMICATO olio/lis € 12,00 TRIS GERAUCHERTER EISCH O, Zitrone £ 12,00
TONNO AEEUMICATO olivli € 9,00 GERAUCHERTES THUNEISCH O, Zitrone € 900
SALMONE AFEUMICATO olio limone € 9,00 GERAUCHERTES LACHS OL, Zitrone € 9,00
PESCE SPADA AFFUMICATO olio,limone € 9,00 GERAUCHERTER SCHWERTEISCH O, Zitrone € 9,00
TRIS DI TONNARA bottargaalicimarinatepresaola.ditonns, € 12,00 TRIS DESSEN TONNARA Bottarga, warinierte Sardellen, Thunfisch Bresaola-— € 12,00
pomaodorino aémpomdt)aﬁmmédé![a&h Tomate wi sizilianischem Zitrusgeschimack
BRUSCHETTE CON UOVO DI TONNO (3 fette pane fritto )-- € 70,00 BRUSCHETTE MIT THUNFISCH-EL (3 Scheiben frittiertes Brot) € 10,00
FEICAZZA E POMODORINO AGLI AGRUMI DI SICILIA- € 800 EICAZZA UND TOMATE ZU SIZILIANISCHEN ZITRUSERUCHTEN € 8,00
SARDE ARROTOLATE wollicaymandorle,uwn sultani € 700 AUEGEWICKELT SARDINIANS Kiuwme, Mandelw, Sultani € 700
ALICI MARINATE € 600 MARINIERTE SARDELLEN € 600
acetolimone plioprezzemolo- Essig, Zdn»mw)% 0L, petersilie
TONNO IN AGRODOLCE cipolla,acetozucchers----—- € 10,00 THUNFISCH IN BITTERSUYS Zuwiebel, Essig, Zucker -----c-rerromverecreecet 10,00
PESCE SPADA ALLA MESSINESE cipollacapperiponod, € 1500 EISCH-SCHWERT ZUM MESSINESE Zwiebel, Kapern, Tomater, -----------€ 15,00
CARPACCIO DI GAMBERI li liog logamberi € 10,00 CARPACCIO VON GARNELEN Zitrone, Ol Petersilie, Garneles --------------€ 10,00
OSTRICHE CRUDE n°4 ostriche,limon € 12,00 ROHE AUSTERN Nr. 4 Austern, Zitrone € 12,00
SEPPIOLINE RIPIENE € 13,00 VOLLE TINTENEISCHE € 13,00
wollicaaglioprezzemolo Kriimel, Knoblauch, Petersilie
CALAMARETTI ERITTI ta di calamaretti € 13,00 GEBRATENE TINTENFISCHE BalyMMc/ummCahmn ---------------- -€ 13,00
POLPO BOLLITO 1kg. € 45,00 GEKOCHT KRAKE 7 kg‘s 45,00
POLPO FRITTO 7 /g € 45,00 GEBRATENE KRAKE 7 k_q.g 45,00
TARTARE DI PESCE DEL GIORNO: € 20,00 TARTARE VON EISCH € 20,00
Antipastt Vorspeisen
FORMAGGIO PECORINO PRIMO SALE- € 800 PECORINO KASE ERSTES SALZ € 800
CAPONATA SICILIANA wix verdure cotteacetozuccherop € 800 SIZILIEN CAPONATA Mix gekochtes Gemdise, Essig, Zucker; Powg .- 8,00
PEPERONI IN AGRODOLCE acetoplio cipoll h € 800 PFEFFER IN AGRODOLCE Essig, Ol Zwichel; Zucker SREURE 5,00
CAPRESE powaod. Ui ig olic € 900 CAPRESE Tomaten, Mozzarella, Oregano, al € 9,00
ANTIPASTO ALL’ ITALIANA prosc. cottosal. 71- aggioolive € 800 ITALIENISCHER VORSPEISEN gekochter Schinken,, Salaw, Kise, Oliven —€ 8,00 ||
MELANZANE ARROSTO. € 700 GEROSTETE AUBERGINEN € 700
PROSCIUTTO E MELONE. € 900 PARMA SCHINKEN UND MELONE € 9,00
BRUSCHETTE AL POMODORO agliojbasilico (3 fette pane fiitts)--------—- € 500 BRUSCHETTE MIT TOMATO Knoblauch; asilikus (3 Scheibenfrittiertes Broat)€ 5,00
ANTIPASTO CALDO crocchettepanellepatati € 500 WARMER VORSPEISEN Kroketten, Panelle, Powuses € 500
PATATE FRITTE. € 500 POMMES € 500
CROCCHETTE DI PATATE: € 500 KARTOFFELKROKCHETTE € 500
FOCACCIA olivsale,origano € 500 FOCACCIA Oy Salz, Oreqans € 500
PIATTO DI AFFETTATI MISTL. € 11,00 MISCHELEISCH € 11,00
Zuffa qufew
ZUPPA DI CECI E UOVO IN CAMICIA € 10,00 SUPPE VON ERBSEN UND EL € 10,00
ZUPPA DI CECI € 10,00 SUPPE VON KICHERERBSE -€ 10,00
ZUPPA ORZO E CEREALT € 10,00 SUPPE DER BULIN UND ZEREALIEN -€ 10,00
ZUPPA RIBOLLITA ALLA TOSCANA € 10,00 WIEDERGEKOCHTER TOSKANER € 10,00
ZUPPA DI POMODORO concrostini € 700 TOMATENSUPPE wit Croutons € 7,00
ZUPPA DI VERDURE con crostini- € 700 GEMUSESUPPE wiit Croutons € 7,00
ZUPPA DI CREMA DI FUNGHI PORCINI- € 10,00 SAHNE VON PILZEN € 10,00

KUNDEN WERDEN GEBOTEN, ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN

- e FAIN €0 . el
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‘\ Cous Cous

COUS COUS DI PESCE tradizionale con perzidipesce
COUS COUS FISH cous cous dipesce.con cal fritti-
COUS COUS CON SPADA E MELANZANE-

€ 10,00
€ 15,00
€ 15,00
£ 15,00

COUS COUS AL NERO DI SEPPIA-
COUS COUS ALLE SARDE-
COUS COUS AL RICCI-
COUS COUS AT GAMBERL
COUS COUS ALL’ ARAGOSTA
COUS COUS CON CERNIA € 18,00
COUS COUS CON GRANCHI- € 14,00
| cous cous ALLA MATALOTTA no crostacei, no frutti di ware-—————-€ 19,90
| COUS COUS AL CAPONE (settencbre/ottobre) € 1500
| COUS COUS CON ZIUPPA DI PESCE (i Vedbﬁb pag. S —— Y]
COUS COUS TABULE*
COUS COUS DI VERDURE- € 12,00
COUS COUS DI CARNE- € 15,00
COUS COUS ALLA MAROCCHINA AL POLLO E VERDURE (wlo suprenotnzione )€ 20,00

Prime Piatty

NB Paltzvﬁm‘w (busiate): € 1,50 inpiiy - Grocchidi patate € 2,00 inpide
Tortellini € 2,00 inpite - Pastaper. celiaci € 2,00 inpice

€ 15,00
€ 15,00
€ 18,00
€ 1800
€ 22,00

€ 10,00

BUSTATE CON GRANCHID (vedfoto pag. 6) € 74,00
PASTA CON ANEMONI DI MARE (e disponibile) € 1500
SPAGHET TT ALLA TARANTINA (cozze) € 11,00
SPAGHETTI ALLE VONGOLE € 13,00
SPAGHETTT AL NERO DI SEPPIA: € 13,00
SPAGHETTT AT GAMBERI- € 12,00
SPAGHET TT UOVO DI TONNO E LIMONE € 13,00
SPAGHET TT AL RICCL € 18,00
BUSTATE GAMBERI E MELANZANE 6-14,00
PENNE CON SPADA E MELANZ ANE- € 12,00
BUSTATE CON SARDE- € 12,00
LINGUINE ALLO SCOGLID- € 13,00
LINGUINE CON SCAMPL- € 13,00
RISOTTO CON SCAMPI- € 13,00
RISOTTO ALLO SCOGLIO- € 13,00
RISOTTO AL NERO DI SEPPIA € 13,00
BUSTATE ALLARAGOSTA aLkg € 90,00
BUSTATE AL CAPONE ( bre/ottobre) £ 13,00
PENNE AL SALMONE: € 77,00
| PAELLA minimo 2 porzioni.(vedifoto pag. 3) € 20,00
SPAGHET T AL POMODORO: € 800
SPAGHETTI AL POMODORO 1/2pori € 600
SPAGHET TI AGLIO, OLIO E ACCIUGHE € 10,00
SPAGHETTI CON POMODORO E MELANZANE-—--rrnrrereeeemermermeoemeeeeeeceec €. 10,00
SPAGHETTT ALLA BOLOGNESE- € 10,00
PENNE ALL’ ARRABIATA € 9,00
PENNE ALL’ AMATRICIANA € 9,00
PENNE ALLA CARBONARA £ 10,00
BUSTATE CON SALSICCIA E FUNGHI PORCINT- € 14,00
PASTA CACIO E PEPE € 10,00
PASTA PANNA E PROSCIUTTO: £ 10,00
BUSIATE ALLA TRAPANESE agliopowodoropasilic dorle € 10,00
BUSTATE ALLA NORMA: € 10,00
BUSTATE AL PESTO GENOVESE- € 12,00
LASAGNE £ 12,00

KUNDEN WERDEN GEBOTEN, ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN

Cous Cous

8 e e

COUS COUS VON EISCH wit Fischstiick £ 10,00
COUS COUS FISH Fisch Cous Cous mit el Tindenfisch € 15,00
COUS COUS MIT SCHWERT UND EILAND € 15,00
COUS COUS AUF DER SCHALE € 75,00
M ”‘,A‘ "ga. /, vaw Lo/, 7,‘/

COUS COUS MIT SCHWARZEN TINTENEISCH: ~—eroeeeeemoeomoeeceoeereeceneeni. 15,00
COUS COUS MIT SARDINEN € 15,00
COUS COUS MIT SEEIGEL € 18,00
COUS COUS MIT GARNLENEN € 18,00
COUS COUS MIT HUMMER € 22,00
COUS COUS MIT BARSCH € 18,00
COUS COUS MIT KRABBEN £ 14,00
COUS COUS MATALOTTA keine. ere, keine Meeresfiiichte € 19,90
COUS COUS MIT CAPONE (Septemdber / Oktober) € 15,00
COUS COUS MIT EISCHSUPPE (Siehe Fotp Seite 4) ~-orererereomereremmeneoemenceeeceni. 30,00
Minue 2 Portionen - Preis pro Portion,

COUS COUS TABLULE’ € 10,00
COUS COUS VON GEMUSE £ 12,00
FLEISCH COUS COUS £ 1500

COUS COUS MAROKKAN MIT HUHN UND GEMUSE (ruor wit Reservienung)——€ 20,00

Erste gange

N. B. Erische Pasta, (busiate): € 1,50 mehr - nocchi € 2,00 mehr
Wezw%—mﬁrm“mm
BUSTATE MIT CRAB (siche Foto Seite6) € 14,00
PASTA MIT ANEMONEN DES MEERES (falls vorhasden,) € 15,00
SPAGHETTT TARANTINA (Muscheln) £ 11,00
SPAGHETTI MIT VENUSMUSCHELN- € 73,00
SPAGHET TT MIT SCHWARZEN TINTENFISCH ~-roeeoeeeereeereereeeeeeeeemeee € 13,00
SPAGHET TT MIT GARNLENEN:- € 12,00
SPAGHETTT EIER MIT THUNEISCH UND ZITRONE ~—-reeeovoevmeeeememee i 13,00
SPAGHETTT MIT SEEIGEL £ 18,00
BUSIATE GARNLENEN UND AUBERGINEN: € 14,00
PENNE MIT SCHWERTELSCH UND AUBERGINEN- € 12,00
BUSIATE MIT SARDINEN € 12,00
LINGUINE ZUR FELS- KLIPPE £ 13,00
LINGUINE MIT SCAMPL € 13,00
RISOTTO MIT SCAMPL € 13,00
RISOTTO ZUR EELS- KLIPPE €1300
RISOTTO MIT SCHWARZEN TINTENELSCH £ 13,00
BUSIATE MIT HUMMER proky € 90,00
BUSTATE MIT CAPONE (Sptember / Oktober) € 13,00
PENNE MIT LACHS £ 11,00
PAELLA mindestens 2 Portionen (Gehe Foto Seite.3) — € 20,00
SPAGHET TT MIT TOMATEN- € 800 |
SPAGHETTI MIT TOMATEN-1/2 Portion £ 600
SPAGHETTI KNOBLAUCH, OL UND ANCHOVIEN —-eooeereereereereeemenec € 10,00
SPAGHETTI MIT TOMATE UND AUBERGINEN --—-reoeroereereervereeemeemeeeec - 10,00
SPAGHET TI BOLOGNESE € 10,00
PENNE ARRABIATA € 9,00
PENNE AMATRICIANA € 9,00
PENNE CARBONARA € 10,00
BUSIATE MIT WURST UND PILZE. £ 14,00
PASTA CACIO UND PFEFFER: € 10,00
PASTA SAHNE UND SCHINKEN € 10,00
BUSTATE TRAPANEST Knoblauch, Tomaten, Basilikum, Mandelp - € 10,00
BUSIATE NORMA € 10,00
BUSIATE MIT PESTO GENOVESE € 12,00
LASAGNE £ 12,00

EALLEN € 2,00




| )
Secondi piatti di Pesce

PESCATO DEL GIORNO: 7 K_q€ 60,00
GRIGLIATA MISTA DI PESCE £ 16,00
pesce, calamaro, jambero, tonwno

ERITTO MISTO calamari; gambers € 14,00
FRITTO DI PARANZA € 16,00
GAMBERONI ALLA GRIGLIA 4 pezzi € 23,00
GAMBERONI FRITTI 4/62215 € 23,00

CALAMARI RIPIENI wollica, prezzemols, aglis, pepe---------- € 12,00

I PESCE SPADA ALLA GRIGLIA € 12,00

| PESCE SPADA PANATO ARROSTO wollica, olis, pepe--r-me- € 13,00
PESCE SPADA ALLA MESSINESE- € 15,00
CERNIA ALLA MATALOTTA alky.€ 60,00
TONNO ALLA GRIGLIA € 18,00
(magqio/ginguo fresco, glic altr mesi congelato o fresco dimportazione)
RICCIOLA ALLA GRIGLIA € 15,00
SOUTE’ DI COZZE € 10,00
SOUTE’ DI VONGOLE. € 15,00
SOUTE' DI COZZE E VONGOLE. € 13,00
PEPATA DI COZZE limone, prezzemolo, pepe--oororereneerereeas € 800
ZUPPA DI COZZE pomodom, aglt'o, prezzuuolo ————————————— € 10,00
ZUPPA DELFINO € 16,00

ponwdom, aﬁ&'o, scampt, cozze, mmgole, _qambenl, calamari, sepple,
prexzemolo, crortzknédz}pwﬁéttv
SPIEDINI DI CALAMARIL GAMBERIL E PESCE SPADA 2 piedini—€ 13,00

CALAMARETTI FRITTI € 13,00
MAZZANCOLLE ARGENTINE ALLA GRIGLIA € 15,00
CALAMARI ARROSTO: € 13,00
CALAMARI FRITTT € 13,00
ZUPPA DI PESCE € 2500
pomadoro, cipolla, aglio, mandorle, olio, prezzemolo, pepe

ARAGOSTA VIVA LOCALE (sedisponibile) 7Kq € 90,00
ASTICE VIVO 1Kg € 80,00

AL Carne

l N.B. I secondi, di carne sono accompagnati da patatine fritte

' Seconds piatts

TRINCA DI VITELLO PANATO ALLA PALERMITANA -----€ 12,00

mollica, prezzemols, origane, sale, pepe

COTOLETTA ALLA MILANESE € 10,00
SALSICCIA ARROSTO: € 10,00
TRINCA DI VITELLO: € 12,00
GRIGLIATA MISTA DI CARNE € 15,00
HAMBURGER € 10,00
FIORENTINA 7 Ig € 45,00
SCALOPPINA AL VINO € 12,00
TRINCA DI MAIALE- € 12,00
WURSTEL ALLA GRIGLIA (4 pezzi) € 600

Zweite Ginge von Fisch

GEEISCHT DES TAGES 1Kg € 60,00
FISCH MISCHGRILL € 16,00
Fischy Tintenfisch, Garnelen, Thunfisch

GEBRATENE GEMISCHTE Tintenfisch Garnelesn ---------------- € 14,00
BRATEN VON PARANZ A € 1600
GRILLEN GARNELENEN Shyimps 4 Stiick -------r----verven-o-€ 23,00
GEBRATENEGARNELEN 4 Stiick € 23,00

GEFULLT TINTENFISCH Krume, Petersilie, Knoblauch, pfeffer€ 12,00

GEGRILLT SCHWERTEISCH € 12,00
FISCH-SCHWERT-BROT ROSTETE Krume, O, .7‘%@ --------- € 13,00
SCHWERTFISCH MESSINESE € 15,00
BARSCH MATALOTTA proky.€ 60,00
GEGRILLTE THUNFISCH € 18,00
Mai/ jmu}ﬁb';c/v, die andeven Monate jeﬁoren, oder ﬁz&c/v importiert)

GEGRILLTES RICCIOLA € 15,00
SOUTE’ VON MUSCHELN € 10,00
SOUTE’ VON VENUSMUSCHELN € 1500
SOUTE’ VON MUSCELN UND VENUSMUSCHELN ------------ € 13,00
PFEFFERIG MUSCHELN Zitvone, Petersilie, Ij@fw cereceeceeat€ 8,00

SUPPE VON MUSCHELN Tomaten, Knoblauch, Petersilie -----€ 10,00
SUPPE DELFINO € 16,00

Tomaten,Knoblauch,Garnelen,Muscheln,Garnelen, Tintenfisch, Tintenfische,

Petersilie, avubmwmjebmtymmt
GEWURZE VON TINTENFISCH GARNELEN UND CHWERTEISCH S € 13,00

KLEINE TINTENFISCH € 13,00
MAZZANCOLLE ARGENTINIEN ZUM GITTER € 15,00
GEROSTET TINTENFISCH € 13,00
GREBATENEN TINTENFISCH € 13,00
EISCH-SUPPE € 25,00

Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch; Mandeln, ﬁé,l’mdw,y#r
LOKALER LEBENDIGER HUMMER (falls verfiighar) - 1K4€ 90,00
EBENDIGER HUMMER 1/@ € 80,00

Zweite Ginge Fleisch

N. B. Die Fleischsekunden werden von Pomumes bfgk&t&t

EBENDIGER HUMMER PALERMITANO -----------crrmeemeeee € 12,00
Krune, Petersilie, Oreqans, Salz, Bfeffer

COTOLETTA MILANESE € 10,00
GEBRATEN WURST € 10,00
KALB € 12,00
GRILLEN FLEISCH € 15,00
HAMBURGER € 10,00
FIORENTINA 7Kg € 45,00
SCALOPPINA MIT WEIN € 12,00
SCHINKEN -€ 12,00
GRILLEN WURSTEL (4 Stiick,) € 600

KUNDEN WERDEN GEBOTEN, ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN
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INSALATA DELFINO: € 10,00

eron%wr&ﬂpaMmWoWwbw

INSALATA SICILIANA € 800
pouwdoro,dpo([w,cappew‘,o&ve,mag/w,orgm
INSALATA CAPRICCIOSA: € 8,00
pomodaro/mi;;wata,womdbpam,htbgw
INSALATA PIRATA € 800
Wo@m&,@ma‘poﬂa/{gmbwm,mmm
INSALATA CAMPAGNOLA € 8,00
pomodoropatateuova :od&,mdkdub,mco[aoo&mwwgw

’ INSALATA FANTASIA € 800
mpe,ma.uﬁﬂw&m,camta,mmlam be@aoladuja«
INSALATA SAN VITO: € 10,00

I\ rmhfm«'ﬁtw,nwwmlle,pomodom;m%mm/atb{qw

INSALATA BILL € 8,00
pomodoroyucolastonnoprancialattuge
INSALATA TONNARA € 10,00
pomaodoropresaola di tonns,cipolla,uovo dz)muw,hduja/
INSALATA DI COUS COUS TABULE" € 10,00
cous couscipolla,pomodoropliv di agrumiprerzemolopmas
INSALATA LO ZINGARO: € 8,00
/awgwﬁ_qzbwfepwm;mlame;mo dilimoneyucola
INSALATA CICLOPE € 800
Wromdg@mkmm&wo@,zpﬁrmqhtb@w
INSALATA PRIMAVERA € 9,00
INSALATA DI PASTA FRESCA € 10,00
pennepomodoroplive pasilicomozzarella,carote;cappert
INSALATA DI POLLO- € 10,00
lattugapollopowodoromaiscarote
INSALATA DI FRUTTA FRESCA: € 10,00
[fruttamista

| Contornt

PATATE LESSE € 600
PURE’ DI PATATE € 600
PATATE FRITTE € 500
CROCCHETTE DI PATATE £ 500
PANELLE € 500
PATATE CON CIPOLLE AL FORNO: € 600
INSALATA VERDE- € 500
INSALATA DI POMODORO € 600
INSALATA MISTA (attuga, pomodors, radicchio-----------€ 6,00
INSALATA DI POMODORL PACHINO--+---rrvrrnrrrevvrremeee- € 650
GRIGLIATA MISTA DI VERDURE: € 850

CAPONATA SICILIANA wix verdure cottejaceto zuccheropom------€ 8,00

KUNDEN WERDEN GEBOTEN, ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN
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DELEINO SALAT € 10,00
Tomaten, Mais, Karotten, Palmherzen, Muscheln, Verusmuscheln, Garvelens Salat
SIZILISCHER SALAT € 800
Tomaten, Zwiebeln, Kapern, Oliven, Sardellen, Oregano

CAPRICIOUS SALAT € 800
Tomaten, Mais, Karotten, Palmberzen, Salat

PIRATESALAT € 800
Paprika, Rucola, de Zwiebeln, Garnelen, Mais, Rettich
CAMPAGNOLA SALAT € 800
Tomaten, Kartoffelu, gekochte Eier, Radicchio, Rucola, Oliven, Salat
FANTASISCHER SALAT € 800 |
Riiben, Madis, griine Bohnen, Karotten, belgischer Salat; Salat

SAN VITO SALAT € 10,00

Rucola, Parmesan, Mozzarella, Tomate, Wmmm Salat

BILL SALAT € 800
Tomaten, Rakete, Thunfisch; Orange, Salat

SALADT TONNARA €-10,00
Tomate, Thunfisch Bresaola, Zuwicbel, Thunfisch Ei; salat

COUS COUS TABULE’ SALAT € 10,00
Cous Cous, Zwiehel, Tomate, Zitvusil, Petersilie, Mais

SALAT ZINGARO € 800

CICLOPE SALAT € 8,00
WWMMMMMW%&%W

FRUHLINGSALAT € 9,00
Eifﬁety, Mozzarella, Evdbeere, Orange, Wwo&

FRISCHES PASTA-SALAT € 10,00
Penne, Tomaten, Oliven, Basilikum, Mozzarella, Karotten, Kapern
HUHNERSALAT € 10,00
Salat, Huhn, Tomaten, Mais, Karotten

FRISCHER FRUCHTSALAT € 10,00
gemdschie Friichte

Beilagen

SALZKARTOFFELN- € 600
PURE’ VON KARTOFFELN € 6,00
POMMES € 500
KARTOFFELKROKCHETTE € 500
PANELLE € 500
KARTOFFELN MIT ZWIEBEL ZUM OFEN------------------€ 6,00
GRUNER SALAT € 500
TOMATENSALAT £ 600
GEMISCHTER SALAT Salat, Tomate, Radicchip -------------€ 6,00
PACHINO TOMATENSALAT € 650
GEMISCHTER GRILL VON GEMUSE ------crorrvvoermrmceeces € 850
Auberginen, Paprika, Zucchini; Kartoffeln, Tomaten,

STZILIEN CAPONATA Mix gekochtes Gewiise; Essig, Zuckes; Pow € 8,00

- e FALIEN € 2,00 e ———— )
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| ) Pczz&/Pczzw(Madzg und Abendessen) oot

MARGHERITA Tomatensauce € 600
BIANCANEVE wozzarella € 650
BRESAOLA Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola, Rucola, Parmesanflock € 10,00
ROMANA Tomatensauce, Mozzarella, Schink € 7,50
NAPOLI Tomate A la, Sardell € 7,00
ARABA Tomatensauce, Sardellen, Knoblauch, scharfe salami, Oliven, Paprika, Petersilie, Oreqana, Pecorino € 800
RUSTICA Tomatensauce, Knoblauch, Petersilie, Lbrisel, Pilze, A Un, Sardell € 800
NAPOLI PICCANTE Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami; Sardelle € 7,50
IPARMQMNATWMWWJ bratene Auberginen, Basilik € 800 ‘
| PARMA Tomate M Ua, Schink € 10,00 |
QUATTRO GUSTI Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken, Pilze, gekochter Schisken, wurstel € 800
| RIANATA Tomate Knoblauch, sardellen, Pecorina, Oregano € 650
TRAPANESE Tomatensauce, Knoblauch, surdellen, Oregana, ecoring, U € 7,50
PATA PIZZA Tomatensauce, M Uz, Powsmes € 8,00
MARINARA Tomate Knoblauch, 1 € 550
AL FUNGHI Tomate Mozzarella, Pilze, Sardell € 7,50
CAPRICCIOSA Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken, Pilce, gekochter Schinken, Wurstely gekochtes El; Oliv € 10,00
ORTOLANA Tomatensauce, Morzarella, Zucchini, Auberginen, gegrillée Paprika, inat £ 850
SCOGLIO Tomatensauce, M Ua, Tintenfisch, Muscheln, Ve heln, Garnelen, Knoblauch € 12,00
SPECK Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Pilze, peck- € 850
PATATA m. la, Kartoffelnmit Zuiebeln, Oregano € 850
BELLA NAPOLI Kirschtomaten, bifelmtezarella, Basilikusm, Rakete € 11,00
AL FORMAGGI la,, gorjonzola, fontina, thal € 7,50
CHAMPIGNON 1 A ella, Pilze- € 7,00
SALAME PICCANTE Tomat A Uay schasfe Sal € 6,50
BUFALINA 10 Biffels UUa, Basilikum, Kirschtomate € 9,00
FACCIA DI VECCHIA Tomate Mozzarella, sch Oliven, Zwiebel € 7,50
UOVO DI TONNO Tomatensauce, Knoblauch, petersilie, Thunfischei, Rakete € 10,00
| AL TONNO Tomatensauce, Mozzarella, Zuwiebel, Petersilie, Thunfisch, Kirschtomate € 7,50
DELEINO Tomatensauce, Mozzarella, Knoblauch, Garnelen, Rakete, Petersilie- € 10,00
| NORVEGESE tomatensauce, Mozzarlla, Rischerlachs, Rakete. Gorgonla, peteril € 10,00
ESOTICA Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken, Ananas € 11,00 |
| SAN VITO Kirschtomaton, Mozzarella, Kapern, Sardellen, Oliven, Minze € 950 |
SCOZZESE Mozzarella, Riucherlachs, petersilie- € 800
CAPPUCCETTO ROSSO Tomatensauce, Ol € 550
BRACCIO DI FERRO spinat, Wurst, Pilze, Mozzarella € 7,50
CALVINA Mozzarella, Towaten, Sardellen, Kochschinken, Zuiebelr, Oreqans, Petersilie € 10,00
CALZONE gekochter Schinken und, A 7 € 8,00
PANINO ALL’ UFFICIALE frische Tomate, M lla, gekochter Schink € 750
PANINO NEGRONI frizche Tomate, & ella, siifse Salami € 7,50
PANINO SICILIANO frische Tomaten, Caciocavallo, Sardellen; Oregans, O, Oliven,, Kaper € 7,50
FOCACCLA 0L, salz, Rosmarine € 500

N. &mmwﬁ,m’mmﬁhwmwwWMgmrmamﬂ%mwwmmsmemWommwos.
KUNDEN WERDEN GEBOTEN ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN
FALLEN € 2,00




-_— e ——————

| \§ PANINI / SANDWICH Reet
PANE CUNZATO £ 500
PANINO CON LA MILANESE E PATATE € 8,00
PANINO CON PANELLE £3,50
PANINO CON CROCCHETTE £3,50
PANINO CON WURSTEL €3,50
PANINO CON TOTANI ERITTT. € 500
PANINO CON PATATINE £2,50
PANINO CON POLLO PANATO E PATATINE € 5,00
PANINO PARMA (prosciutto crudo di Parma, rucola, :caj&bd&pa/m{gimw) £ 4,00
PANINO CON TONNO E LATTUGA €400
CARTOCCIO £ 500
PANINO CON SALUMI A SCELTA (prosciutto, salawee, wortadella, bacon) £3,50
PANE CUNZATO €500
SANDWICH MIT COTOLETTA MILANESE UND KARTOEEELN: £ 8,00
SANDWICH MIT PANELLE £3,50
SANDWICH MIT CROCCHETTE €3,50
SANDWICH MIT WURSTEL €350
SANDWICH MIT GEBRATENEN TINTENEISCH € 500
SANDWICH MIT KARTOEEELN: €250
SANDWICH MIT HAHNCHEN UND KARTOFEELN € 500
SANDWICH PARMA (Parmaschinken, Rakete, Parmesanflocken,) € 4,00
SANDWICH MIT THUNEISCH UND LETTUCE € 400
CARTOCCIO € 5,00
SANDWICH MIT ELEISCH ZU WAHL (Schinken, Salamd; Mortadella, speck) €350
ARANCINE BOMBA / GROJSE ARANCINE \
ARANCINA CON CARNE \MN € 6,00
ARANCINA AL BURRO (mozzavella e prosciutto cotto) (A‘ € 6,00
ARANCINA CON MOZZ ARELLA E SPINACE € 6,00
| ARANCINA AL NERO DI SEPPIA vl \\\\ £ 600 ‘ﬁ
ARANCINA CON SARDE 7 7- ' @ s ) €600
ARANCINA CON PESCE SPADA E MELANZ ANE ,/ oo @ p € 6,00
ARANCINA MIT ELEISCH ( S J \\\ €600 |
ARANCINA MIT BUTTER (Mozzarella,und gekochter Schinken,) A Ao : €600
ARANCINA MIT MOZZARELLA UND SPINAT s ok ( €600
ARANCINA MIT SCHWARZ TINTENEISCHES \ f\\,\ B == € 6,00
ARANCINA MIT SARDELLEN C 0\ ﬁ-‘ﬁ € 6,00
ARANCINA MIT SCHWARZEISCH UND AUBERGINEN \ y £ 6,00
S EUON

KUNDEN WERDEN GEBOTEN, ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN
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| \§ Obst Verdcwwzﬁ ‘

COMPOSTA DI ERUTTA/ OBST € 600 € 400
MACEDONIA/OBSTSALAT: € 400  AVERNA € 400
ANANAS € 450  MONTE POLIZO € 400
ANGURIA/WASSERMELONE € 400  FLORIO € 4,00
CANTALUPO O MELONE GIALLO/MELONE -----reeoeeeee-€ 4,00 SEGESTA € 4,00
FRAGOLE /ERDBEEREN € 400  LUCANO € 400
CILIEGE / KIRSCHEN k§.€20,00  DEL CAPO € 400
UVA / TRAUBEN € 400  UNICUM £ 400
PESCA AL VINO/ FISCHEN EUR WEIN--—----r-rrererermmmemees € 600  JAGHERMAISTER € 400
EICO DINDIA / EEIGENKAKTUS € 500  FERNET € 400
[ C/D PETRUS: € 4,00 l
N &d itu MONTENEGRO € 400
CASSATA SICILIANA € 500
CASSATA CON ALMANDRAS: € 500
CASSATA AL PISTACHO € 500 .
CANNOLO SICILIANO € 400 W /M/S@/
TIRAMISU CLASSICO £ 600
SORBETTO AL LIMONE/ZITRONENSORBET ----vevrvrmeev £ 350  WHISKY. £ 550
SGROPPINO (sorbetey vodka) € 500 AJONNY WALKER € 550
PAREAIT DI MANDORLE/ PISTACHO-——---rrereree€ 600 4B € 550
TRANCIO DI GELATO / STUCK EISCREME--------crermvmemv € 500 GLENT GRANT € 550
TARTUFO bianco/al cioccolato/caffe- € 500 BALLANTINES: £ 550
COPPA TIRAMISU: € 500 JACK DANIELY. € 600
COPPA SPAGNOLA base aMarendy/con CoreRa,----------------- € 500 CHIVAS € 600
| COPPA PISTACHO € 500
L]
geust
LIMONCELLO € 350 s,
CREMA DI LOMONCELLO € 400 CW@V (779
EIco b1 € 400
GRAPPA Bianca Bianchi £ 4,00 CAEFE” € 1,20
GRAPPA 18 Lune- € 800  CAFEE'CON GRAPPA € 300
GRAPPA CHAMPAGNE. € 550  CAEEE’CONSAMBUCA € 300
GRAPPA Iabel € 800  CAFFE'DOPPIO € 240
GRAPPA 903 Barigue € 500  CAFFE'RISTRETTO € 1,20 ‘*
VODKA € 500 CAFFE' HAG € 1,70
SAMBUCA MOLINARL € 400  CAFFE'ORZO € 1,70
f e . CAEEE AMERICANO: € 1,70
LL/COV wewne CAEEE’ MACCHIATO CALDO € 1,20 ‘l
|| DELIZIA ALLE MANDORLE € 3,50  CAEEE'MACCHIATO EREDDO-—-rrrrreroeremreeremremrecaeeece 1,20 ||
{ MOSCATO € 350  CAPPUCCINO € 300
ZIBIBBO. € 3,50  LATTE MACCHIATO CAFFE € 300
VINO ALLE MANDORLE € 3,50  LATTE BIANCO € 250
PASSITO € 350  THECALDO € 200
PORTO € 600  THE CALDO ARANCIA € 250
MALVASTA € 350  THE CALDO LIMONE: € 250
MARSALA € 400  THE CALDO PESCA € 250
MARSALA DRY. € 400  THECALDOM € 250
MARSALA ALL UOVO. € 400  CAMOMILLA € 250
MARSALA ALLE MANDORLE. € 400  CIOCCOLATA CALDA € 400

KUNDEN WERDEN GEBOTEN ALLE ALLERGIEN UND INTOLERANZEN VOR DER BESTELLUNG MITZUTEILEN
EALLEN € 2,00



