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La cualidad gue hace la diferencia entre yo y.....

EL PRECIO VARIA
DEPENDIENDO DE LA HORA

DESDE 12:15 HASTA14 15 \

18‘)

€ 16,50
€

APERITIVOS PRIMEROS PLATOS
Sopa de Me illones Cous Cous de Peseado

(me‘]tllbnes {:omaf:e, ajo, perejil)

(& du, a ol L, nt
Anchoas Marinadas ’E‘LL;_-JZ,Z"L’LJ Tt PZ:‘:I]L:) -

s lneriitenite pae ] Pasta Mejillones y Cangrejo
£Ensalada de Mariseos J g

(eangrejo, camariones, mejillones, almejas, calamaros,

(mejillones, eangrejo, ajo, aceite, pimienta, manchada con salsa de tomate)

pulpo, aceite, limon, zanahoria, apio) Kl;sotto de Ma’.,;seo
Abu n ag’-bdulge (mejillones, almejas, calamaros, camarones, ajo, aceite, sal, pimienta
manchada econ salsa de tomate)

(eebolla, vinagre, azacar)

Anchoas enrolladas

(anchoas, almendras, pasas,

Penne Norma

(pasta, tomate, berenjenas Fritas, queso)

sal, pimienta, salsa de tomate) L a saﬁa
A e"l,tl/l/o I ‘L'atmno (pieado, zanahoria, cebolla, apio, Parmigians, salsa blaneca,
(jambn, salaww wmozzarella, tomate, aceitunas) salsa de tomate, pasta de tomate)
Brusehetta de Tomate Penne eon Tomate
(3 piezas de pan frito, tomate, ajo, orégano, (pasta, tomate, aceite)

aceite, sal, pimienta, albahaca)

eon platos de acompanamiento (ALMUERZO Y CENA: patatas Fritas y ensa[ada)

Pez San Pedro al horno con patatas !
Sepia Frita L
Calamaros asados
lernera empanadla
Filete de cerdo asado
Salehicha

- LA MANCHA NO ES NECESARIA, PERO SE APRECIA POR PERSONALES
- Cubierto incluido (Ej. € 2,00 € cubierto + € 17,50 = € 19,50 MENU) - Bebidas sin alcohol, café, fruta y postre EXCLUIDOS
- El precio incluye un aperitivo, un primero y un segundo
- El mend turistico no recibe ningin tipo de descuento, por lo que no puede comprar un ment y dividir este por dos.
- El pescado utilizado en este menu se congela a bordo, si no hay se utiliza productos frescos (mejillones y almejas)
- Para un minimo de 2 personas para el almuerzo y la cena.
- El menu esta disponible en el soporte a disponibilidad de los productos del menu turistico.
- Se solicita a los clientes a comunicar alergias e intolerancias antes de ordenar
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“Comes hasta que quieres ”

Abbugbata Delfino |

Minimo 6 personas |

Menau §ijo:
8 aperitivos ¢ 3 primos

(el menu cambia dependiendo a el pescado )

Aperitivos:

anchoas envolladas,ensalada de mavisco, cocktail de camarénes,
anchoas frescas mavinadas, calamayros fritos, sopa de mejillénes,

camayénes §ritos, atin in agridulce
(solo mayo y juno frescos, otvos meses congelado o frescos de impovéacion)

(s disponible, Alalunga in agridulce)

Primevos Platos:

cous cous de ;aesmbo, arroz 0¢ maviscos,
busiate con cangrejo |

€ 29,00
para porcion for fperson

TIEMPO DE PREPARACION MINIMO 30 MINUTOS. EL MENU NO SE’ PUEDE DIVIDIR ORDEN MINIMO 6 PERSONAS

EN ALGUNOS PERIODOS DE LO ANO, LOS PRODUCTOS PODRIA SER CONGELADO. LOS PRECIOS SON LO MISMO
Se solicita a los clientes a comunicar alergias e intolerancias antes de ordenar

-_— e CUBIERTO €2,00 e e e,
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Dacella Oalenciana

arvoz,pollo,quisantes, pimientos, tomate,
calamaros,cangvejo,almejas,scampi,
camarones,mejillénes,cebolla,
azagran, paprika,
pevejil aceite,sal, pimienta
y el éoque secveto de Lo Chef!

€ 20,00
farna forncion for pewona/mitime E fersonas

SI DISPONIBLE. CUBIERTO, BEBIDAS Y OTRO EXTRA. TIEMPO DE PREPARACION MINIMO 30 MINUTOS.
EN ALGUNOS PERIODOS DE LO ANO, LOS PRODUCTOS PODRIA SER CONGELADO. LOS PRECIOS SON LO MISMO

Se solicita a los clientes a comunicar alergias e intolerancias antes de ordenar

— CUBIERTO € 200~ N




“Plato unico
Com Cous con Sopa de pescado

con avagozta, scampi, camavones,
mejillones,calamavos, almejas,
pescado del dia ( pescado por .w;m)

CUBIERTO, BEBIDAS Y OTRO EXTRA. TIEMPO DE PREPARACION MINIMO 30 MINUTOYS.
EN ALGUNOS PERIODOS DE LO ANO, LOS PRODUCTOS PODRIA SER CONGELADO. LOS PRECIOS SON LO MISMO

- Se solicita a los clientes a comunicar alergias e intolerancias antes de ordenar

- ———— T e el



Cangrejo a la Catalin

Cangrejo, patatas heroidas, cebolla cyuda,
jugo de navanja, tomate, sal, pimienta, aceite,
alcaparras, aceitunas, pevejil

1 ;u‘e:w ;wr persona

€ 72,00

CUBIERTO, BEBIDAS Y OTRO EXTRA. TIEMPO DE PREPARACION 15 MINUTOS.
EN ALGUNOS PERIODOS DE LO ANO, LOS PRODUCTOS PODRIA SER CONGELADO. LOS PRECIOS SON LO MISMO

Se solicita a los clientes a comunicar alergias e intolerancias antes de ordenar

CUBIERTO € 2,00



Busiata con Cangre;‘o
y tomate

Cangrejo, aceite, sal, pimienta,
perejil, ajo, cebolla, tomate,
almendvas, vino blanco

parva ;wva'on pov pevsona

€ 74,00

CUBIERTO, BEBIDAS Y OTRO EXTRA. TIEMPO DE PREPARACION 15 MINUTOS.
EN ALGUNOS PERIODOS DE LO ANO, LOS PRODUCTOS PODRIA SER CONGELADO. LOS PRECIOS SON LO MISMO

Se solicita a los clientes a comunicar alergias e intolerancias antes de ordenar

—— e CUBIERTO € 2,00
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WN tipacts di pesce

ANTIPASTO MISTO DI PESCE Mitt. 2 pevsone - PreRz0 & porz.--=--------- € 12,00
GRANCHIO ALLA CATALANA 1pz. € 1200
ANEMONI DI MARE ERITTI solo se disponibili € 800
ZUPPA DI CO: € 10,00
PEPATA DI COZZE cozze,pepe;limonesp /s € 800
SOUTE’ DI COZZE € 70,00
SOUTE’ DI COZZE E VONGOLE € 13,00
SOUTE’ DI VONGOLE € 1500
ZUPPA DELEINO pomodorop loaglis,scampi, € 1600
“JIAJ beriycals .T[' M“IJIF“ b lito
INSALATA DI MARE olio, limone,sedans,carote € 13,00
INSALATA DI POLPO oliop locarote;sedan € 70,00
| COCKTAIL DI GAMBERI lattugaysalsa rosaganber: € 10,00
TRIS DI PESCE AFFUMICATO olio /i € 12,00
TONNO AFEUMICATO olin li € 9,00
SALMONE AEFUMICATO olioli € 900
PESCE SPADA AFFUMICATO olio,limone € %00
TRIS DI TONNARA bottargaalici te,presaola ditonno, € 12,00
pomodorino al sapore diagrume di Sicilia
BRUSCHETTE CON UOVO DI TONNO (3 fette pans fritto )------------- € 10,00
FICAZZA E POMODORINO AGLI AGRUMI DI SICILIA------rrvrereeeenee € 800
SARDE ARROTOLATE wollicamandorle,uve sultani € 700
ALICI MARINATE € 6,00
acetolimoneplioprezzemolo-
TONNO IN AGRODOLCE cipollaaceto,zucch € 10,00
PESCE SPADA ALLA MESSINESE cipolla,capperipomod, € 1500
CARPACCIO DI GAMBERI liv n/‘, logamberi € 10,00
OSTRICHE CRUDE n°4 ostriche,limon € 12,00
SEPPIOLINE RIPIENE € 13,00
wollica,aglioprezzemolo
CALAMARETTI FRITTI tn di calanaretts € 13,00
POLPO BOLLITO 1kq. € 4500
POLPO FRITTO 1k4. € 4500
TARTARE DI PESCE DEL GIORNO € 20,00
Antipasti
FORMAGGIO PECORINO PRIMO SALE- € 800
CAPONATA SICILIANA wix. verdure cotteacetozuccheropom € 800
PEPERONI IN AGRODOLCE uzdzw/wﬂpol/a.,zua/mav € 800
CAPRESE powod: U € 900
ANTIPASTO ALL ITALIANA ,m;a lame formaggiooli € 800
MELANZANE ARROSTO € 700
PROSCIUTTO E MELONE € 500
BRUSCHETTE AL POMODORO aﬁ&o,lwdzu (3  fette pane fritto)-—-----—- € 5,00
ANTIPASTO CALDO crocchettepanelley € 500
PATATE FRITTE € 500
CROCCHETTE DI PATATE- € 500
FOCACCIA oliosale. € 500
PIATTO DI AFFETTATI MISTI- € 11,00
ZUPPA DI CECL E UOVO IN CAMICIA € 10,00
ZUPPA DI CECI € 10,00
ZUPPA ORZO E CEREALT € 10,00
ZUPPA RIBOLLITA ALLA TOSCANA: € 10,00
ZUPPA DI POMODORO con crostini € 700
ZUPPA DI VERDURE concrostini € 700
ZUPPA DI CREMA DI FUNGHI PORCINI- € 10,00

Aperitivos de pescado

APERITIVO MIXTO DE PESCADO win. 2 personas - precio paraporcion- € 15,00

CANGREJO A LA CATALAN 1pie € 1200
ANEMONAS DE MAR ERITAS solo si.disponible € 800
SOPA DE MEJILLONES: € 10,00
PICANTE DE MEJILLONES mejillénespimienta,limonperejil € 800
SOUTE’ DE MEJILLONES- € 10,00
SOUTE’ DE MEJILLONES Y ALMEJAS- € 13,00
SOUTE’ DE ALMEJAS. € 15,00
SOPA DELFINO towateperejibajoscamplymejillbnesalmejas, € 1600
calamarsssepiaspanfrito

ENSALADA DE MARISCO aceite limonapi h € 13,00
ENSALADA DE PULPO aceiteperejilapi horias € 10,00
COCKTAIL DE CAMARONES lechugassalsa rosa Siiée- € 1000
TRIS PESCADO AHUMADO aceite,limébn € 12,00
ATUN AHUMADO aceite,limbn € 500
SALMON AHUMADO aceite,limsy € 900
PEZ ESPADA AHUMADO aceitelimén € 900
TRIS DE TONNARA huevasanchoas warinadoshresaola de atii € 12,00
towate

BRUSCHETTE CON HUEVO DE ATUN (3 pieras de pas frito)----------- € 10,00
FICAZZA Y TOMATE A LA SICILIANA € 800
ANCHOAS ENROLLADAS wiga, alimend, lta € 700
ANCHOAS MARINADAS- € 600
vinagre, jugo de in, acete, perejl

TOMATE EN AGRIDULCE cebolla, vinagre, aziicar -
PEZ ESPADA A LA MESSINESE cebolla, aleaparns, tomate -

€ 10,00

CARPACCIO DE CAMARONES limdr, aceite, perejily camarsnes ---------- € 10,00
OSTRAS CRUDAS n. ° 4 ostras, lindn € 12,00
SEPIAS RELLENAS € 13,00
i, o persl

CALAMAROS FRITOS nifia de cals € 13,00
PULPO HERVIDOS 7 kj € 45,00
PULPO FRITO 7 /‘j € 45,00

TARTAR DE PESCADO DEL DIA
Aperitivos

PECORINO QUESO PRIMERO SAL € 800
CAPONATA SICILIANA wixto de verduras cocidas, vinagre, aziicar; tomate-€ - 8,00

€ 20,00

PIMIENTOS EN AGRODULCE vinagre, aceite, cebolla, aziicar ---------------€ 800
CAPRESE tomate, mozzarella, orégana, aceite € 900
APERITIVO ITALIANO jamdb, quess, aceit € 800
BERENJENA ASADA € 700
JAMON Y MELON € 900
BRUSCHETTE CON TOMATE ajo, albahaca (3 piezas de pas fiito) «------= € 500
APERITIVO FRITO croquetas, panelle, patatas fitas —-eeeeeecereoccececoco- € 500
PATATAS ERITAS € 500
CROQUETAS DE PATATAS € 500
FOCACCIA aceite, sal, orégano € 500
PLATO DE FIAMBRES MIXTOS € 11,00
kY. opas
SOPA DE GARBANZOS Y HUEVO EN CAMISA —---ceoevemeeeecmeeceeeee € 10,00
SOPA DE GARBANZOS € 10,00
SOPA DE CEBADA Y CEREALES € 10,00
SOPA RIBOLLITA TOSCANA € 10,00
SOPA DE TOMATE conpanfrito € 700
SOPA DE VERDURAS conpanfrito € 700
SOPA DE CREMA DE SETAS € 70,00

Se solicita a los clientes a comunicar alergias y intolerancias antes de ordenar

- e CUBIERTO € 2,00 —_—— e



\ Cous Cous
COUS COUS DI PESCE tradizionale conperzidipesce -------r-rmremreveeeni 10,00
COUS COUS FISH cous cous dipesce con Calamar ffitti—-----w-rezrezececeeai 15,00

COUS COUS CON SPADA E MELANZANE- € 15,00
COUS COUS ALLO SCOGLIO- € 15,00
cozze,vongolegambericannolicchiyseppie
COUS COUS AL NERO DI SEPPIA- -€ 15,00
COUS COUS ALLE SARDE- € 15,00
COUS COUS AL RICCT- € 18,00
COUS AT GAMBERI- € 18,00
COUS ALL’ ARAGOSTA € 22,00
COUS CON CERNIA- € 18,00
COUS COUS CON GRANCHL € 14,00
|COUS COUS ALLA MATALOTTA 1o crostacet, no frutti dimare —--—----—--- € 19,90
| COUS COUS AL CAPONE ( bre//ottobre) € 1500
COUS COUS CON ZUPPA DI PESCE (1 Mﬁb PG, §)rreorennereearenneneneeeif 30,00
LN 2 pOrRLONL - prezzo per porione
COUS COUS TABULE" € 10,00
COUS COUS DI VERDURE- € 12,00
COUS COUS DI CARNE- € 15,00

COUS COUS ALLA MAROCCHINA AL POLLO E VERDURE (vl suprenatazione )€ 20,00

Prumi Platte

N.B. Pastafresca (busiate): € 1,50 inpitt - Grocchidipatate € 2,00 irupide
Tortellini; € 2,00 in pisy - Pastuper celiaci € 2,00 inpice

BUSTATE CON GRANCHIO (vedifoto pag. 6) € 14,00
PASTA CON ANEMONI DI MARE (3 "[ bile) € 15,00
SPAGHETTI ALLA TARANTINA (cozze) € 11,00
SPAGHETTI ALLE VONGOLE- € 13,00
SPAGHETTI AL NERO DI SEPPIA € 13,00
SPAGHETTI A GAMBERL € 12,00
SPAGHET TI UOVO DI TONNO E LIMONE- € 13,00
SPAGHETTI AT RICCL € 18,00
BUSTATE GAMBERI E MELANZANE- €-14,00
PENNE CON SPADA E MELANZANE- € 12,00
BUSIATE CON SARDE € 12,00
LINGUINE ALLO SCOGLIO- € 13,00
LINGUINE CON SCAMPL- £ 13,00
RISOTTO CON SCAMPL- € 13,00
RISOTTO ALLO SCOGLIO- € 713,00
RISOTTO AL NERO DI SEPPIA € 13,00
|| BUSIATE ALLARAGOSTA alkg€ 90,00
BUSIATE AL CAPONE ( bre/ottobre) € 13,00
PENNE AL SALMONE: € 11,00
| PAELLA minimo 2 porzioni. (vedifoto pag. 3) € 20,00
SPAGHETTI AL POMODORO- € 800
SPAGHETTI AL POMODORO 1/2po £ 600
PAGHET TI AGLIO, OLIO E ACCTUGHE € 10,00
PAGHET TI CON POMODORO E MELANZANE-—-——-—-— € 10,00
ALLA BOLOGNESE € 10,00

PENNE ALL’ ARRABIATA € 9,00
PENNE ALL AMA ANA: € 9,00
PENNE ALLA CARBONARA: € 10,00
BUSTATE CON SALSICCIA E FUNGHT PORCINI ---rreeeeroemeeeeeeecemeeceee € 14,00
PASTA CACIO E PEPE € 10,00
PASTA PANNA E PROSCIUTTO. € 10,00
BUSIATE ALLA TRAPANESE aglispowadorofusilic dorle £ 10,00
BUSTATE ALLA NORMA € 10,00
BUSTATE AL PESTO GENOVESE- € 12,00
€ 12,00

Cho_M‘CoM

COUS COUS DE PESCADO tradicional conpiezos de pescap ---—----rsrmmerermemcee € 10,00
COUS COUS FISH cous cous depescado concal ﬁm € 1500
COUS COUS CON PEZ ESPADA Y BERENJENA ~—r-vrevemeemeemec e eeceee € 1500
COUS COUS DE MARISCO € 1500
il s camartres s i

COUS COUS CON NEGRO DE SEPIA € 1500
COUS COUS CON ANCHOAS € 1500
COUS COUS CON RIZADO DE MAR € 18,00
COUS COUS CON CAMARONES € 18,00
COUS COUS CON LANGOSTA € 22,00
COUS COUS CON MERO € 18,00
COUS COUS CON CANGREJOS € 14,00
COUS COUS A LA MATALOT TA Snmariscos € 19,90
COUS COUS CON CAPONE (septiombre / octubre) € 1500
COUS COUS CON SOPA DE PESCADO {mﬁtz)p@imuf) POSSSS——— . /Y /]
i 2 porcidnes - precio parmporcidie

COUS COUS TABULE’ € 10,00
COUS COUS DE VEGETALES € 12,00
COUS COUS DE CARNE £ 1500

COUS COUS A LAMAWCONMLLD Y VERDURAS (wlo conreserva,) € 20,00

Primeros Platos
NB. mﬁesu(hmhb)e 1.50 wids - Fioquis de patata € 2.00 wds
Tortellini € 2,00 wids - Pastapara celiacos € 2,00 wds

BUSTATE CON CANGREJO (ver foto pdgna6) € 14,00
PASTA CON ANEMONAS DE MAR (ssestd,disponible) € 15,00
SPAGHETTL A LA TARANTINA (mejillies) € 77,00
SPAGHETTI CON ALMEJAS € 13,00
SPAGHETTI CON NEGRO DE SEPIA € 13,00
SPAGHETT CON CAMARONES € 12,00
SPAGHETT HUEVOS DE ATUN Y LIMON € 13,00
SPAGHETTI CON RIZADO DE MAR € 18,00
BUSTATE CON CAMARONES Y BERENJENA € 74,00
PASTA CON PEZ ESPADA Y BERENJENA € 12,00
BUSIATE CON ANCHOAS € 12,00
PASTA DE MARISCOS € 73,00
PASTA CON SCAMPL € 13,00
ARROZ CON SCAMPI € 73,00
ARROZ DE MARISCO € 13,00
ARROZ CON NEGRO DE SEPIA € 73,00
BUSTATE CON LANGOSTA porky € 90,00
BUSTATE CON CAPONE (septiembre / octubre) € 13,00
PASTA CON SALMON € 11,00
WWZW(WPMWQ € 20,00
SPAGHETTI CON TOMATE € 800
SPAGHETTI CON TOMATE 1/2porcib € 600
SPAGHETTI AJO, ACEITE Y ANCHOAS € 10,00
ESPAGHETT CON TOMATE Y BERENJENAS € 10,00
SPAGHETTI A LA BOLOGNESE € 10,00
PASTA A LA ARRABIATA € 900
PASTA A LA AMATRICIANA € 900
PASTA A LA CARBONARA € 10,00
BUSTATE CON SALCHICHA Y SETAS € 14,00
PASTA QUESO Y PIMIENTA € 10,00
PASTA CON CREMA Y JAMON € 10,00
BUSIATE A LA TRAPANESE apo, tomate, albahacs, almendyas - mmrm-€ 10,00
BUSIATE A LA NORMA € 10,00
BUSIATE CON PESTO GENOVESE € 12,00
LASANA € 12,00

Se solicita a los clientes a comunicar alergias y intolerancias antes de ordenar

-_ e (IR0 €0 S



Seconds platts At Pesce

PESCATO DEL GIORNO. 7 ’9€ 60,00
GRIGLIATA MISTA DI PESCE € 16,00
pesce; calamaro, jambem, tonno

ERITTO MISTO calamari; gamberi € 14,00
FRITTO DI PARANZA € 16,00
GAMBERONI ALLA GRIGLIA 4 pezzi € 23,00
GAMBERONI FRITTI 4 pezzi € 23,00
CALAMARI RIPIENT mollica, prezzemolo, aglio, pepe---------- € 12,00
PESCE SPADA ALLA GRIGLIA € 12,00
PESCE SPADA PANATO ARROSTO wollica, olio, pepe---—---—--- € 13,00
PESCE SPADA ALLA MESSINESE € 15,00
CERNIA ALLA MATALOTTA al kg€ 60,00
TONNO ALLA GRIGLIA € 18,00
(maggio/giugno fresco, gli altri mesi. congelato o fresco d'importazions)
RICCIOLA ALLA GRIGLIA € 15,00
SOUTE’ DI COZZE € 10,00
SOUTE’ DI VONGOLE. € 15,00
SOUTE DI COZZE E VONGOLE € 13,00
PEPATA DI COZZE limone, prezzemol, pepe--——--—---rr-z---—-- € 800
ZUPPA DI COZZE pomodons, aglio, prezzemal. € 10,00
ZUPPA DELFINO € 16,00
pomodom,aﬁ&b,:mmp&,cou&, mgole,jamﬁemmlamam,mppw,
prexzemols, a'ortz'm}dzlpamﬁw

SPIEDINI DI CALAMARIL, GAMBERI E PESCE SPADA 2 spiedini-—¥€ 13,00
CALAMARETTI FRITTI- € 13,00
MAZZANCOLLE ARGENTINE ALLA GRIGLIA—~—------- € 15,00
CALAMARI ARROSTO- € 13,00
CALAMARI FRITTI € 13,00
ZUPPA DI PESCE- € 25,00
pomadoro, cipolla, aglio, mandorte, oliv, prezzemaolo, pepe

ARAGOSTA VIVA LOCALE (sedisponibile)------------------ 7Ky € 90,00
ASTICE VIVO 1K € 80,00

L di Carne

N.B. I secondi di carne sono accompagnati da patatine fritte

facondo'piatto

TRINCA DI VITELLO PANATO ALLA PALERMITANA -----€ 12,00

wollica, prezzemols, origano, sale, pepe

COTOLETTA ALLA MILANESE € 10,00
SALSICCIA ARROSTO € 10,00
TRINCA DI VITELLO € 12,00
GRIGLIATA MISTA DI CARNE € 15,00
HAMBURGER: € 10,00
ElIo VA 7Kg € 45,00
SCALOPPINA AL VINO € 12,00
TRINCA DI MAIALE € 12,00
WURSTEL ALLA GRIGLIA (4 pezzi) € 600

Se solicita a los clientes a comunicar alergias y intolerancias antes de ordenar

S e-qmw(o: platos de pe:cado

PESCADO DE EL DIA 7Kg € 60,00
GRILL MIXTO DE PESCADO € 16,00
pescado, calamar, camardn, atiin

MIXTO DE PESCADO FRITO calamarss, CAMArOnes------------ € 14,00
ERITO DE PARANZ A € 16,00
CAMARONES ASADOS ¢ piezas € 23,00
CAMARONES ERITOS 4 piezas € 23,00
CALAMAROS RELLENOS migas, perejil, ajo, pimienta, -—------€ 12,00
PEZ ESPADA ASADO € 12,00
PEZ ESPADA ASADO EMPANADO migas, aceite, pimients ---€ 13,00
PEZ ESPADA A LA MESSINESE € 1500
MERO A LA MATALOTTA por kg.€ 60,00
ATUN ASADO € 18,00
(mayojjunio fresco, los otvos meses congelados o frescos importados)
MEDREGAL ASADA € 1500
SOUTE’ DE MEJILLONES € 10,00
SOUTE’ DE ALMEJAS € 1500
SOUTE’ DE MEJILLONES ¥ ALMEJAS ----rveemmmemeeeeemmeccee € 13,00
PEPATA DE MEJILLONES lincdi, perejil, pimienta, ------------—€ 8,00
SOPA DE MEJILLONES tomate, a0, perejil --------------------- € 10,00
SOPA DELFINO € 16,00
tomate, ajo, wmrémgmq‘dl&w,aﬁ«ghg@gom}wr, calamar, sepias,
e P

PINCHOS DE CALAMAROS, CAMARONES Y PEZ ESPADA 2pinchus € 13,00

CALAMAROS FRITOS € 13,00
GAMBAS ARGENTINAS ASADAS € 1500
CALAMAROS ASADOS € 13,00
CALAMAROS FRITOS € 13,00
SOPA DE PESCADO € 25,00

LANGOSTA VIVA LOCAL (s mmduponwl&) ——————————————
LANGOSTA PEQMEIVA VIVA 7 I9 € 80,00

fegmw(o: os de car

N.8. Con los sequudos de carne hay patatas fritas

1K4 € 90,00

TERNERA EMPANADA A LA PALERMITANA -—------—-€ 12,00
migas, perejil, orégans, sal, pimienta

COTOLETTA A LA MILANESE € 10,00
SALCHICHA ASADA € 10,00
TERNERA € 12,00
GRILL MIXTO DE CARNE € 1500
HAMBURGHER € 10,00
FIORENTINA 1Kg€ 45,00
SCALOPPINA CON VINO € 12,00
CERDO € 12,00
GRILL DE WURSTEL (4 piezas) € 600

- (IR0 €0 .



WWW

| )¢ Insalatone

INSALATA DELFINO € 10,00

pomodoromaiscarote,cuore dipalma,cozzepongolegamberislattuga

INSALATA SIt ANA € 800

il e I

INSALATA CAPRICCIOSA- € 800

pomodoromaiscarote,cuore dipalmaylattuga

INSALATA PIRATA € 800

peperom),mcolw,bw,dpol[wgamberéw,radécchio

INSALATA CAMPAGNOL A € 800

pomdam,pmuommd&/adlcdtio,mw@o&ba/aﬁzgw

INSALATA FANTASIA € 800

mp&mzkﬁfiolzh&mtaﬂwa/ambe@w/atbgw

INSALATA SAN VITO € 10,00

rwWmered&ﬂWmMuWa@,Ww

INSALATA BILL € 800

pomodoro,rucola,,tvw,amm@hiwﬁw

INSALATA TONNARA € 10,00

pomaodoropresaola ditonnocipollayovo d&bw/adujw

INSALATA DI COUS COUS TABULE” € 10,00

cous cous,cipollapomodoroolio diagrumizprerzemolomals

INSALATA LO ZINGARO € 8,00

Mtﬁgﬂyﬁjzbwfepemné,m/awuao dilimonerucola

INSALATA CICLOPE € 800

pomodom,awlgh&migmozzard/w,camtz,vﬂimm,&zmgw

INSALATA PRIMAVERA € 9,00

INSALATA DI PASTA FRESCA € 10,00

pennepomadoroplivebasilicomozzarella,carote capperi

INSALATA DI POLLO: € 10,00

lattugapollopomodoramaiscarote

INSALATA DI FRUTTA FRESCA € 10,00

[frattamista,

Contorne

PATATE LESSE € 600

PURE’ DI PATATE € 600
. PATATE FRITTE € 500
l CROCCHETTE DI PATATE € 500

PANELLE £ 500

PATATE CON CIPOLLE AL FORNO. € 600

INSALATA VERDE € 500

INSALATA DI POMODORO € 600

INSALATA MISTA Wa/, pomodom, radicchio- ---€ 6,00

INSALATA DI POMODORI PACHINO------------vvrereecceeee-i 6,50

GRIGLIATA MISTA DI VERDURE € 850

CAPONATA SICILIANA wix verdure cotte,aceto, herop: € 800

Se solicita a los clientes a comunicar alergias y intolerancias antes de ordenar

Ensaladas =

ENSALADA DELFINO € 10,00
tomate, maiz, zanahorias palmits, mejillones, alimejas, camardnes,
ENSALADA SICILIANA € 800
tomate, cebolla, alcapamu, aceitunas, anchoas, orégans

ENSALADA CAPRICHOSA € 800
tomate, maiz, zanahorias, palmdv, leclmjw
ENSALADA PIRATA € 800

pimientos, riicula, atdim, cebolla, camardnes maiz, ribano
ENSALADA CAMPAKNOLA € 800
tomate, patatas, huevos durvs, endibia, ricula, aceitunas, lec/tuﬁa/
ENSALADA EANTASIA € 800 |
nabos, maiz, judias verdes, zanahorias, en.m/adwbe@a,, /ec/m_qw ‘
ENSALADA DE SAN VITO € 10,00
rdcula, Parmigiano, mozzarella, tomate, salmdn ahumado, lec/ta:jw {

ENSALADA BILL € 8,00
tomate, ricula, atin, naranga, [edmjw

ENSALADA TONNARA € 10,00
tomate, bresaolade atiin, cebolla, huevo de atiin, lechuga
ENSALADA DE COUS COUS TABULE - --—--eeeeeeee—- € 10,00
EMMLADA ZINGARO £ 800

Zedm_qa,judh:wrdapamaaw salami, jugo de limdn, ricula
ENSALADA CICLOPE € 800

MWWWWMWW@

ENSALADA DE PRIMAVERA € 9,00
cebery, mozzarella, fresa, naranjo, atdu en aceite
ENSALADA DE PASTA FRESCA € 10,00
pasta, tomate, aceitunas, albahaca, mozzarella, zanahorias, alcaparas
ENSALADA DE POLLO € 10,00
lechuga, pollo, tomate, maiz, zanahorias
ENSALADA DE FRUTA FRESCA € 10,00
fratamixta, lechuga
Acompaiismiento
PATATAS COCIDAS € 600
PURE’ DE PATATAS € 600
PATATAS FRITAS € 500
CROQUETAS DE PATATAS € 500
PANELLE € 500
PATATAS CON CEBOLLA AL HORNO ------eeeverceceeeeeecec € 6,00
LECHUGA 5,00
ENSALADA DE TOMATE € 6,00
ENSALADA MIXTA lechuga, tomate, endibia € 6,00
ENSALADA DE TOMATE PACHINO ~-—-------vvemmeeeeeeveee £ 650
GRILL MIXTO DE VEGETALES € 850
CAPONATA SICILIANA € 800

WW:WMMW&,WW
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Plzze/Pizza (pranzo e cena/almuerzo y cena, )

MARGHERITA tomate, wozzarella- € 600
BIANCANEVE wozzarella € 650
BRESAOL A tomate, maozzarella, bresaola, ricula, Parmigis € 10,00
ROMANA towate, Uy jasibn, € 750
NAPOLLI towmate, mozzarella, anch € 7,00
ARABA tomato, anchoas, ajo, salams picante, aceitunas, pimientos, perejil, orégano pecorino € 800
RUSTICA tomate, ajo, perejily migas, setas, lla, anchoas € 800
NAPOLI PICCANTE tomate, mozzarella, salami picante; anchoas € 750

| PARMIGIANA tomate, mozzarella, barmdgians, berenjonas fricas alb € 800
PARMA tomate, mozzarella, jambn serrans € 10,00

| QUATTRO GUSTI tomate, mozzarella, alcachofus setas jusmin, wusstel. € 800

RIANATA tomate, ajo, anchoas origans, Pecorino € 650
| TRAPANESE tomate, ajo, anchoas, orégans, Pecoring, mozzarella € 7,50
PATA PIZZ A tomate, mozzarella, patatas itas € 800
MARINARA tomate, ajo, aceite- € 550
AL EUNGHI tomate, U setas, anch € 750
CAPRICCIOSA tomate, mozzarella, arcachifis setas jam, wurstel huseon € 10,00
ORTOLANA towate, mozzarella, calabacin, berenjenas, pisientos asados espi € 850
SCOGLIO tomate, marzarella, calamaros, mejillines, alejas, camartn, ajo € 12,00
SPECK towate, mozzarella, ricula, setas, speck € 850
PATATA mozzarella, patas con cebolla, orégas € 850
BELLA NAPOLI tomate, mozzarellade bufala, albahaca, ricula. € 11,00
AT FORMAGGE mozzarella gorgonzola, fontina, enmomenthal. € 750
CHAMPIGNON towmate, U, setas € 7,00
SALAME PICCANTE tonate, lny salai picante € 650
BUFALINA towate, U de bufala, albahaca, tomate pequei € 900
FACCIA DI VECCHIA tomate, mozzarella, aceitunas negras, cebolla € 7,50
 UOVO DI TONNO tomate,ajp; perejily usewo de atin ricula -€ 10,00

|| AL TONNO tomate, morzarella, cebolla, pereil atin, tomate peques € 750
DELEINO tomate, mazarella, aj, camarines,ricula, pereil €1000
NORVEGESE tomate, U salomn ahusmaddo, ricula, gorgonzolay perejil € 10,00

| ESOTICA tomate, wazzarels i s € 71,00
SAN VITO tomatepequeiio, mozzarella, alcaparras, anchoas, aceitunas, mentz € 95
SCOZZESE oy salwbrahumads, perejil € 800
CAPPUCCETTO ROSSO tomate, aceite € 550
BRACCIO DI FERRO espinacas, salchicha, setas, U € 750
CALVINA wozzarella, tomate, anchoas, jambn, cebolla, orégans, perejil € 10,00
CALZONE juminy morzarell € 800
PANINO ALL’ UFFICIALE tomatefresco, mozzarella; jamdn € 750
PANINO NEGRONI towate frsco, mozzarelly salami € 750
PANINO SICILIANO tomatefresco, caciocavnlle, anchons, origans, aceite, aceituunas, aleaparmas € 7,50
EOCACCIA aceite, aly romero £ 500

N.B. Cada adicibn o cambiamento € 1,00 mds - A Ua de “:7’-’ 0 rénes € 3,00 mds - Mﬁmﬂmm u,mhbylwlomm
Se solicita a los clientes a comunicar alergias y intolerancias antes de ordenar

- e CUBIERTO € 2,00
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| 1§ PANINI / BOCADILLOS =,
PANE CUNZATO £ 5,00
PANINO CON LA MILANESE E PATATE € 8,00
PANINO CON PANELLE. € 3,50
PANINO CON CROCCHET TE £ 3,50
PANINO CON WURSTEL £ 3,50
PANINO CON TOTANI FRITTL- € 5,00
PANINO CON PATATINE £ 2,50
PANINO CON POLLO PANATO E PATATINE £ 5,00
PANINO PARMA (prosciutto crudo di Parma, rucola, scaglie diparmigians) € 400
PANINO CON TONNO E LATTUGA €400 |
CARTOCCIO £ 5,00

| PANINO CON SALUMI A SCELTA (prosciutto, salame, mortadella, bacon)) £ 3,50
PANE CUNZATO (PAN TIPICO SICILIANO) € 5,00
BOCADILLO CON COTOLETTA A LA MILANESE Y PATATAS ERITAS € 8,00
BOCADILLO CON PANELLE (harina de garbanzos) € 3,50
BOCADILLO CON CROQUETAS DE PATATAS. € 3,50
BOCADILLO CON WURSTEL € 3,50
BPCADILLO CON CAMARONES ERITOS. € 5,00
BOCADILLO CON PATATAS ERITAS €250
BOCADILLO CON POLLO EMPANADO Y PATATAS ERITAS -€ 5,00
BOCADILLO PARMA (jamonde Prarma, rucila, Parmigians) € 4,00

BOCADILLO CON LECHUCA Y ATUN € 4,00
CARTOCCIO (bocadillo conwmozzarella envollada en el jamin) € 5,00
BOCADILLO CON EMBUTIDOS DE USTED ELECCION (jamon, salami, mortadella, bacon) € 3,50

ARANCINE BOMBA / ARANCINE MUY GRAN Dﬂ.f

ARANCINA CON CARNE et € 6,00
ARANCINA AL BURRO (mozzarellae prosciutto cott) € 6,00
ARANCINA CON MOZZARELLA E SPINACL €600 |
| ARANCINA AL NERO DI SEPPIA £\ £600 |
ARANCINA CON SARDE L@ \\ €600
ARANCINA CON PESCE SPADA E MELANZ ANE {/(/ a Lt )l oo € 6,00
ARANCINA CON CARNE ki €600
ARANCINA CON MANTEQUILLA (wozzarella.y jamsn) \i/-\ IO €600
| ARANCINA CON MOZZARELLA Y ESPINACAS \f\\. oot . 5 R €600
ARANCINA CON NEGRO DE SEPIA \f\\,\ e, - € 600
ARANCINA CON ANCHOAS. cON M €600

ARANCINA CON PEZ ESPADA Y BERENJENAS. VX \\ : / € 6,00

Se solicita a los clientes a comunicar alergias y intolerancias antes de ordenar

- NIRRTV € 0 e N
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Fruta

R\

COMPOSTA DI FRUTTA/ FRUTA € 6,00
MACEDONIA/FRUTA € 400
ANANAS [ANANAS € 450
ANGURIA/SANDIA € 400
CANTALUPO O MELONE GIALLO/MELON ----vereeeeeeeeen€. 4,00
FRAGOLE /FRESAS (disponibilidad de estacibn)-------------€ 4,00
CILIEGE / CEREZ A (disponibilidad de estacibn )---------k4.€ 20,00
Uuva € 400
PESCA AL VINO/DURAZNO CON VINQ-------oeeevereeeee€ 6,00
FICO DINDIA/NOPAL € 500
Postres
CASSATA SICILIANA € 500
CASSATA CON ALMANDRAS- € 500
CASSATA AL PISTACHO. € 500
CANNOLO SICILIANO € 4,00
TIRAMISU CLASSICO € 600
SORBETTO AL LIMONE/SORBETE DE LIMON ------ceeeeeev € 350
SGROPPINO (sorbete y vodka) € 500
PARFAIT DE ALMANDRAS / PISTACHO-—--— € 600
TRANCIO DI GELATO/PIEZ DE HELADO--------------------€ 5,00
TARTUFO bianco/al cioccolato/caffe- € 500
COPPA TIRAMISU € 500
COPPA SPAGNOL A base amarena,/con ceregayes----------- € 500
COPPA PISTACHO € 500
Lecor
LIMONCELLO: € 350
CREMA DI LOMONCELLO: € 400
FICO DI € 400
GRAPPA Bianca Bianchi € 400
GRAPPA 18 Lune- € 800
GRAPPA CHAMPAGNE € 550
GRAPPA Isabel € 800
GRAPPA 903 Barique € 500
VODKA € 500
SAMBUCA MOLINARI- € 400
Vinos de licor
DELIZIA ALLE MANDORLE € 350
MOSCATO: € 3,50
ZIBIBBO € 350
VINO ALLE MANDORLE € 350
PASSITO € 350
PORTO: € 600
MALVASIA € 350
MARSALA € 400
MARSALA DRY- € 400
MARSALA ALL’ UOVO € 400
MARSALA ALLE MANDORLE € 400

Dzﬁatwvf

AMARO-:

AVERNA

MONTE POLIZO
FLORIO

sG
LUCANO.

DEL CAPO.
UNICUM

JAGHERMAISTER

FERNET-
PETRUS

MONTENEGRO

hooh Oh h Oh h Oh Oh Oh Oh Oh oh

Whisky

WHISKY-

AJONNY WALKER

J&8
GLENT GRANT

BALLANTINEY-

JACK DANIELS:
CHIVAS-

hoooh O h o h On

Ccy’eten'a/
CAFFE”

CAEEE' CON GRAPPA

CAFFE’ CON SAMBUCA
CAFFE" DOPPIO

CAFFE’RISTRETTO.

CAEEE HAG

CAFFE’ ORZO-
CAFEFE  AMERICANO.

CAFFE’ MACCHIATO CALDO

h och ch ch oh ch o oh o

CAFFE’ MACCHIATO FREDDO---------------rrrcrreeereonee

CAPPUCCINO

o

LATTE MACCHIATO CAFFE®

LATTE BIANCO

THE CALDO
THE CALDO ARANCIA-

h Ch Ch Ch

THE CALDO LIMONE-

THE CALDO PESCA:
THE CALDO

CAMOMILLA

CIOCCOLATA CALDA

hoah oo och

Se solicita a los cl:entes a comunicar alergias y intolerancias antes de ordenar
CUBIERTD € 2,00 ~ .. N
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