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ENTREES PREMIERS COURS

Soupe de moules Couscous de Poissons
PIONLES SONALE SLoeRERS (blé dur, bouillon de poisson, sel, poivre
AMhobs marmnees huile, ail, pite de tomate, persil)
(vinaigre, jus de eitron, huile d'olive, persil) Pas.ba erabe et— mo“tes
Satade de F’-ul%s de mer (moules, erabe, ail, huile, poivre, sauce tomate)
(erabe, erevettes, moules, palouwrdes, calmars 4 3
poulpe, huile d'olive, eitron, carottes, celeri) KJ’SOtto anx fr“ Lé‘s de mer
’ (moules, palourdes, calmars, erevettes, ail, huile, sel, poivre,
7hon aLgre sauce tomate)
(oignon, vinaigre, sucre) Pe nne No rma
Sardmes Lammés (tomate, aubergiwes Frites, ricotta salata)
(sardines, amandes, raisins sees,
sel, poivre, sauce tomate) Lasa ne
- , (emineé, earottes, oignon, eéleri, Fromage parmesan, sauce blanche,
gnﬁ'l” ee I ta l‘/en s:‘Zae tomate, pite dZ tomate)
(jambon euit, salami, moz zarella, tomate, olives)

: Bruschetta au Tomate Penne au Tomate

(pasta, tomate, huile d'olive) )
(3 tranches de pain frit, tomate, ail, origan
huile, sel, poivre, basilie)

avee des p[at-s Lateranx (DETEUNER et DINER: salade et pommes de terre frites) W5 |

i Poisson euit au four avee pommes de terre 1
Supions poéles
Calmars grd,tes
Viande panée
Pore roti Stealc

dauneisse
- LA POINTE N’ EST PAS INDISPENSABLE, MAIS C’ EST APPRECIE DE PERSONNELS
- Couvert inclus (Par exemple € 2.00 couvert + € 17,50 = € 19,50 MENU) - Boissons gazeuses, café, fruits et dessert EXCLUS
- Le prix comprend une entrée, un premier et un second choix
- Le menu touristique ne regoit aucune sorte de remise, ou vous ne pouvez pas acheter un menu et le diviser par deux.
- Le poisson utilisé dans ce menu est gelé a bord, a défaut de produits frais (moules fraiches et les palourdes)
- Pour un minimum de 2 personnes pour le déjeuner et le diner.
- Le menu est disponible sur le support de disponibilité des produits du menu touristique

- Les clients sont priés de communiquer toutes les allergies et intolérances avant de commander
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“Dl mange jusqu'a guand tu veux”

Abbugbata Delfino

/Minimam 6 peysonnes

Menu fize:

8 hors-d'oeuore et 3 premier
(Le menu change en base au piché journalier)

Fors-d'euore:

sardines envoulées, salade de mey, cocktail d'écrevisses,
anchois mavinate, calmars frites, soupe de moules,
dcrevisses frites, thon en aigre-doux (mai ot juin frais,
Les autves mois congelés ou frais d'impovéation)
(s disponible, Alalunga en aigre-doux)

Premiers Plats:

| cous cous de poisson, visotto aun voches,
| busiate avec crabe

€ 29,00

a la part pouar personne

(cnclus eaw, pacin,uin sornbet)

TEMPS DE PREPARATION MINIMUM 30 MINUTES.. LE MENU N'EST PAS DIVISIBLE, ORDRE MINIMUM 6 PERSONNES
EN CERTAINES PERIODES DE L'AN LES PRODUITS (A POURRAIT ETRE SURGELES OU CONGELE. LES PRIX RESTENT INCHANGES
LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES ET INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE

_ S . COUVERT € 2,00 %——ﬁw




PDaella Valenciana

rit, poulet, pois, piments, tomate,calmays,crabe,
clovisses,refuges,écvevisses,monles, oignon,
sagran, ;mpri,éa, persil,ﬁuile,sel, poivve...

¢¢ la touche secvite du Chef!

€ 20,00
& la part o pevsonne [ winimam 2 fersonnes

COUVIERT, BOISSONS OU AUTRE EXTRA.
TEMPS DE PREPARATION MINIMUM 30 MINUTES. LE MENU N'EST PAS DIVISIBLE, ORDRE MINIMUM 6 PERSONNES

EN CERTAINES PERIODES DE L'AN LES PRODUITS (A POURRAIT ETRE SURGELES OU CONGELE. LES PRIX RESTENT INCHANGES
LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES IL EST INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE

- . (OWVRRT €200 . el



Cous Cous con Soupe de "Poisson

avec langouste, vefuges, éerevisses, moules,
calmays, clovisses, poisson ou jouyr
( poisson e .wupe)

COUVIERT, BOISSONS OU AUTRE EXTRA.
TEMPS DE PREPARATION MINIMUM 30 MINUTES. LE MENU N'EST PAS DIVISIBLE, ORDRE MINIMUM 6 PERSONNES

EN CERTAINES PERIODES DE L'AN LES PRODUITS (A POURRAIT ETRE SURGELES OU CONGELE. LES PRIX RESTENT INCHANGES
LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES IL EST INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE

[ e SRR Y s (P S —————



Crabe a la Catalane

Crabe, pommes de terve bouillies,

vignon cra, Zus d ovange, pomodovini,
sel, poivve, huile, capres, olives, persil

|

7 bout pour personne

€ 12,00

COUVIERT,; BOISSONS OU AUTRE EXTRA.
TEMPS DE PREPARATION MINIMUM 30 MINUTES. LE MENU N'EST PAS DIVISIBLE, ORDRE MINIMUM 6 PERSONNES

EN CERTAINES PERIODES DE L'AN LES PRODUITS (A POURRAIT ETRE SURGELES OU CONGELE. LES PRIX RESTENT INCHANGES
LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES IL EST INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE

COUVERT € 2,00




Busiata con Crabe
et ;aomoborini

Crabe, huile, sel, poivre, persil, ail en chemise,
oignon, pomodorini, amandes,
nuancé avec vin blanc

ala pavt pouy personne

€ 74,00

COUVIERT, BOISSONS OU AUTRE EXTRA.
TEMPS DE PREPARATION MINIMUM 30 MINUTES. LE MENU N'EST PAS DIVISIBLE, ORDRE MINIMUM 6 PERSONNES
EN CERTAINES PERIODES DE L'AN LES PRODUITS (A POURRAIT ETRE SURGELES OU CONGELE. LES PRIX RESTENT INCHANGES
LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES IL EST INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE

COUVERT € 2,00
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| ) Antipasti di pesce Hors-d’ oeuvmawpoé;sorl\

ANTIPASTO MISTO DI PESCE Wit. 2 persone. - Prerzo & porg.------------ € 1200 HORS-D’ OEUVRE DE POISSON MIXTE win. 2 personnes - prix par porche € 12,00
GRANCHIO ALLA CATALANA 1px. € 12,00 CRABE AU CATALAN Tpc. € 1200
ANEMONI DI MARE FRITTI solo se disponibili € 800 ANEMONES DE MER FRAIS seulement si.disponibl € 800
ZUPPA DI COZZE € 10,00 SOUP DE MOULES € 10,00
PEPATA DI COZZE pepelimoneyp ls € 800 POIVRONS DE MOULES woules, poivre, citvot, pessil ----------zrcrmerereeez- £ 800
SOUTE’ DI COZZE € 10,00 SOUTE' DE MOULES € 10,00
SOUTE’ DI COZZE E VONGOLE. € 13,00 SOUTE’ DE MOULES ET CLAMS € 13,00
SOUTE’ DI VONGOLE € 15,00 SOUTE’ DE CLAMS. € 15,00
ZUPPA DELFINO pomodorop loaglio,scampisconze----- € 16,00 SOUPE DELFINO towate, persil, ail, camply Woules ------zwzrvrmromreerceees € 16,00
m@akguummmm:eppmmdppamabbrmﬂv palourdes, crevettes, calmars, seiches; croitons depaingrillé
INSALATA DI MARE olio, limone,sedanocarote € 13,00 SALADE DE MER huile, citvon, céleri, carottes
INSALATA DI POLPO oliop lo,carote,sed. € 10,00 SALADE DE POULPE persil, carottes, céler
COCKTAIL DI GAMBERI lattuga,salsarosa,gamber: € 10,00 COCKTAIL DE CREVETTES laitue, 3 t
| TRIS DI PESCE AFEUMICATO olivlimone € 12,00 TRIS DE POISSON EUME huile, citro
TONNO AEFUMICATO olio i € 9,00 THON EUME citron
SALMONE AEEUMICATO olio limone € 3,00 SAUMON EUME citron
PESCE SPADA AFEUMICATO olio i € 900 POISSON ESPADON FUMEE citron,
TRIS DI TONNARA bottargaalicimarinate presaoladitorno, € 12,00 TRIS DI TONNARA bottarga, anchois warinks, thow bresaola, --
powodorino almpor&d&ajmdéﬁa&d tomate & la saveur sicilienne diagrumes
BRUSCHETTE CON UOVO DI TONNO (3 fette pane fyitto )----m---re-eeeevx € 10,00 BRUSCHETTE AUX OEUES DE THON (3 tranches de painfrit) —-------- € 10,00
EICAZZA E POMODORINO AGLI AGRUMI DI SICILIA--- € 800 FICAZZA ET TOMATE AUX FRUITS DAGRUMES SICILIENS ----nevnnv € 800
SARDE ARROTOLATE wollicaymandorle,uva sultanina - € 700 SARDINES ENROULEES miettes, des, raisins secs € 7,00
ALICI MARINATE € 600 ANCHOLS MARINES € 600
acetolimoneplioprezzemolo- vinaigre, jus de citron, huile, persil
TONNO IN AGRODOLCE cipollasacets zucch € 10,00 THON EN AIGRE-DOUCE oignon, vinaigre, sucre € 10,00
PESCE SPADA ALLA MESSINESE cipollacapperipowods € 15,00 POISSON ESPADON AU MESSINESE 0lghot, cipres, tomate —--------------—--€ 15,00
CARPACCIO DI GAMBERI Li ling logamberi € 10,00 CARPACCIO DE CREVETTES citvon, hule, persil, crevettes ---------------- € 10,00
OSTRICHE CRUDE n°4 ostriche L € 12,00 HUTTRES CRUS 1 ° 4 huitres, citron € 12,00
SEPPIOLINE RIPIENE € 13,00 SEICHES REMPLIES € 13,00
wollicaaglioprezzemolo mudettes, Lail, le persil
CALAMARETTI FRITTI tadi calamaretts € 13,00 CALMARS ERITTES petiite fille de cals € 13,00
POLPO BOLLITO 1kq. € 4500 POULPE BOLLIEE 1kg. € 45,00
POLPO FRITTO 1kg. € 45,00 POULPE FRIT 1kg. € 45,00
TARTARE DI PESCE DEL GIORNO: € 20,00 TARTARE DE POISSON DU JOUR € 20,00
L] Ll s
Antipasti Hors-d veuvre
FORMAGGIO PECORINO PRIMO SALE. € 800 PREMIER SEL DE EROMAGE PECORINO € 800
CAPONATA SICILIANA wix verdure cotte,aceto, heropons € 800 CAPONATA SICILIEN mélange léqumes cuits, vinaigre, sucre, tomate-——----€ 8,00
PEPERONI IN AGRODOLCE acetopliocipoll h € 800 POIVRONS EN AIGRE-DOUCE vinaigre, huile, 0ighon, Sucre --------een € 800
CAPRESE powod. U i € 900 CAPRESE towmate, e, origan, hudle € 9,00
ANTIPASTO ALL ITALIANA pmc. lameformaggivplive € 800 HORS-D’ OEUVRE ITALIEN jasmbon cust, salamd; fromage, olives ---—-—--—-—%- 8,00
MELANZ ANE ARROSTO. € 700 AUBERGINES ROTI € 7,00
PROSCIUTTO E MELONE. € 900 JAMBON ET MELON £€ 900
BRUSCHETTE AL POMODORO agliobasilico (3 fette panefritto)-- € 500 BRUSCHETTE Alk TOMATE ail, basilic (3 tranches de pain frit) - 5,00
ANTIPASTO CALDO crocchettepanellepatati € 500 HORS-D'OEUVRE CHAUD ponumes de terre frites, panelle, croquettes——-—%€ 5,00
PATATE ERITTE € 500 POMMES DE TERRE FRITES: € 500
CROCCHETTE DI PATATE € 500 CROQUETTES DE POMMES DE TERRE € 500
FOCACCIA oliosale,origan € 500 FOCACCIA huile, sel, origan € 500
PIATTO DI AFFETTATI MISTI- € 11,00 PLAT DE CHARCUTERIES MIXTES- € 11,00
Zuﬁw Ioufe:
ZUPPA DI CECI E UOVO IN CAMICIA € 10,00 SOUPE DE POIS ET OEUF
ZUPPA DI CECI € 10,00 SOUPE DU CECT
ZUPPA ORZO E CEREALL € 10,00 SOUPE D'ORGE ET CEREALES
ZUPPA RIBOLLITA ALLA TOSCANA: € 10,00 SOUPE RIPOLLEE A LA TOSCANE
ZUPPA DI POMODORO concrostini € 700 SOUPE DE TOMATE ave: to
ZUPPA DI VERDURE con crosting € 700 SOUPE AUX LEGUMES avec croit:
ZUPPA DI CREMA DI FUNGHI PORCINI- € 10,00 SOUPE DE CREME AUX CHAMPIGNONS ~---------

LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES IL EST INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE

-_— e (UVERT €20 .
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‘\ Cous Co

COUS COUS DI PESCE tradizionale conperzidipesce -------r-mrmemrerveeeni 10,00
COUS COUS FISH cous cous dipesce con Calamar ffitti—----rw-rezreeececeei 15,00
COUS COUS CON SPADA E MELANZANE- -€ 15,00
COUS COUS ALLO SCOGLIO- € 15,00
cozze,vongolegambericannolicchiyseppie

COUS COUS AL NERO DI SEPPIA- € 15,00
COUS COUS ALLE SARDE- € 15,00
COUS COUS AL RICCI € 18,00
COUS COUS AL GAMBERI- € 18,00
COUS COUS ALL’ ARAGOSTA € 22,00
COUS COUS CON CERNIA- € 18,00
COUS COUS CON GRANCHI- € 14,00
COUS COUS ALLA MATALOTTA K0 Crostacel, 1O [yttt dimare ------------- € 19,90
| COUS COUS AL CAPONE (s bre//ottobre) € 1500
COUS COUS CON ZUPPA DI PESCE (i Mﬁb PG, §)rreorennereearenneneneeeif 30,00
LN, 2 porziONL - prezzo per porione

COUS COUS TABULE € 10,00
COUS COUS DI VERDURE- € 12,00
. COUS COUS DI CARNE: € 15,00
COUS COUS ALLA MAROCCHINA AL POLLO E VERDURE (ol supronstazions)€ 20,00

Prumi Platte

N.B. Pastafresca (busiate): € 1,50 inpitt - Grocchidipatate € 2,00 irupide
Tortellini; € 2,00 in pisy - Pastuper celiaci € 2,00 inpice

BUSTATE CON GRANCHIO (vedifoto pag. 6) € 14,00
PASTA CON ANEMONI DI MARE (5 "[ bile) € 15,00
SPAGHETTI ALLA TARANTINA (cozze) € 11,00
SPAGHETTI ALLE VONGOLE: € 13,00
SPAGHETTI AL NERO DI SEPPIA € 13,00
SPAGHETTI A GAMBERL € 12,00
SPAGHET TI UOVO DI TONNO E LIMONE- € 13,00
SPAGHETTI AT RICCL € 18,00
BUSTATE GAMBERI E MELANZANE- €-14,00
PENNE CON SPADA E MELANZANE: € 72,00
BUSIATE CON SARDE € 12,00
LINGUINE ALLO SCOGLIO- € 13,00
LINGUINE CON SCAMPL- £ 13,00
RISOTTO CON SCAMPL- € 13,00
RISOTTO ALLO SCOGLIO- € 713,00
RISOTTO AL NERO DI SEPPIA € 13,00
BUSTATE ALLARAGOSTA “Akj € 90,00
BUSIATE AL CAPONE ( bre/ottobre) € 13,00
PENNE AL SALMONE- € 11,00
) PAELLA winimo 2 porzioni. (vedifoto pag. 3) € 20,00
| seagHETTT AL POMODORO: € 800
SPAGHETTI AL POMODORO 1/2po 7 £€ 6,00
SPAGHETTI AGLID, OLIO E ACCIUGHE € 10,00
SPAGHETTI CON POMODORO E MELANZANE-————-rroeeemeeceeenee € 10,00
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE € 10,00
PENNE ALL’ ARRABIATA € 9,00
PENNE ALL’ AMATRICIANA: € 9,00
PENNE ALLA CARBONARA £ 10,00
BUSTATE CON SALSICCIA E FUNGHT PORCINI----rreeemeremeemeeeeecemeeceee € 14,00
PASTA CACIO E PEPE € 10,00
PASTA PANNA E PROSCIUTTO. € 10,00
BUSIATE ALLA TRAPANESE aglispomadorofusilic dorle £ 10,00
BUSTATE ALLA NORMA € 10,00
BUSTATE AL PESTO GENOVESE- € 12,00
LASAGNE € 12,00

LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES IL EST INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE

e e————— ]

Cous Cous

COUS COUS Al POISSON traditionsel avec des morceaux: depoissop—-—--—---- € 10,00
COUS COUS FISH Couscous depoisson ancals /‘—" £ 1500
COUS COUS AVEC POISSON ESPADON ET AUBERGINE ---rvereooneocoonerecncne —€ 1500
COUS COUS A LA ROCHE € 1500
les monles, les palourdes les crevettes, les couteaux, les eiches

COUS COUS A NOIR DE SEICHE. £ 1500
COUS COUS AUX SARDINES- € 1500
COUS COUS AUX OURSINS £ 18,00
COUS COUS AUX CREVETTES € 1800
COUS COUS AU LANGOUSTE € 22,00
COUS COUS AVEC MEROU € 1800
COUS COUS AVEC CRABE € 14,00
COUS COUS AUk MATALOT TA pas decoquillages pas de fruits de wer —————€ 19,90
COUS COUS AU CAPONE (septembre / octobre) € 1500 |
COUS COUS AVEC SOUPE DE Pozcrou(m‘rphavW‘;) ~~~~~~~~~~~~ € 30,00
COUS COUS TABULE* € 10,00
COUS COUS DES LEGUMES € 12,00
COUS COUS DE VIANDE: £ 15,00

COUS COUS AU MAROC AVEC POULET ET LEGUMES (sur réservation uniguement )€ 20,00

Premuiers Cours
NB. Pasta fraiches (busiate)): 1,50 € plus - Gitocchi aus powmes de terve € 2,00 plus
Tortellini € 2,00 plus - Pastapour coeliagques € 2,00 plus

BUSIATE AVEC CRABE (W[’IWMMG" € 14,00
PASTA AVEC ANEMONES DE MER (SAligponible) ----——--rnerereeeeeeeomennene € 15,00
SPAGHETTT AU TARANTINA (moules) € 11,00
SPAGHETTI AUX CLAMS € 13,00
SPAGHETTI A4 ENCRE DE SEICHE £€ 13,00
SPAGHETTI AVEC CREVETTES € 12,00
SPAGHETTI AU OEUF DE THON ET CITRON ~rorremeoee oo --€ 13,00
SPAGHETTI AUX OURSINS- € 18,00
BUSTATE CREVETTES ET AUBERGINES € 14,00
PENNE AVEC POISSON ESPADON ET AABERGINE w-cnermemmmomeemeee e € 12,00
BUSIATE AVEC SARDINES. € 12,00
LINGUINE AU ROCHE € 13,00
LINGUINE AVEC CREVETTES- € 13,00
RISOTTO AVEC CREVETTES € 13,00
RISOTTO AUROCHE € 13,00 |
RISOTTO AU ENCRE DE SEICHE € 13,00
BUSIATE AVEC LANGOSTE parkg € 90,00 |
BUSTATE AU CAPONE (septembre / octobre) -€ 13,00
PENNE Al SAUMON € 11,00
PAELLA winimum 2 portions (voir photo page 3) € 20,00
SPAGHETTI AU TOMATE € 800
SPAGHETTI A TOMATE 1/2 portion € 600
SPAGHETTI AIL, HUILE ET ANCHOIS. € 10,00
SPAGHETTI A LA TOMATE ET AUBERGINES € 10,00
SPAGHETTI AU BOLOGNESE € 10,00
PENNE ARRABIATA € 900
PENNE AMATRICIANA € 900
PENNE CARBONARA € 10,00
BUSIATE AVEC SAUCISSES ET CHAMPIGNONS DE PORCINI € 14,00
PASTA CACIO ET POIVRE- € 10,00
PASTA AVEC CREME ET JAMBON € 10,00
BUSIATE TRAPANESE ail, towate, basilic, e € 10,00
BUSIATE NORMA € 10,00
BUSIATE PESTO GENOVESE € 12,00
LASAGNE € 12,00

- COUVERT € 2,00 —



Iecondopwttodo Pesce

PESCATO DEL GIORNO. 7 Ig€ 60,00
GRIGLIATA MISTA DI PESCE £ 16,00
pesce; calamaro, jambem, tonno
ERITTO MISTO calamari; gamberi € 14,00
FRITTO DI PARANZA € 16,00
GAMBERONI ALLA GRIGLIA 4 pezzi € 23,00
GAMBERONI FRITTI 4 pezzi € 23,00
CALAMARI RIPIENT mollica, prezzemolo, aglio, pepe---------- € 12,00
PESCE SPADA ALLA GRIGLIA € 12,00

| PESCE SPADA PANATO ARROSTO wollica, olis, pepe—--—----—- € 13,00
PESCE SPADA ALLA MESSINESE € 15,00
CERNIA ALLA MATALOTTA al kg€ 60,00
TONNO ALLA GRIGLIA € 18,00
(maggio/giugno fresco, gli altri mesi. congelato o fresco d'importazions)
RICCIOLA ALLA GRIGLIA € 15,00
SOUTE’ DI COZZE € 10,00
SOUTE’ DI VONGOLE. € 15,00
SOUTE DI COZZE E VONGOLE € 13,00
PEPATA DI COZZE limone, prezzemol, pepe--——--—---rr-z---—-- € 800
ZUPPA DI COZZE pomodons, aglio, prezzemal. € 10,00
ZUPPA DELFINO € 16,00
pomodor@aﬁ&b,mantp&,au&,mgol&,jamﬁen;mlamar&,mpp@
prexzemols, a'ortz'm}dzlpa/wﬁwz:
SPIEDINI DI CALAMARIL, GAMBERI E PESCE SPADA 2 spiedini-—¥€ 13,00
CALAMARETTI FRITTI- € 13,00
MAZZANCOLLE ARGENTINE ALLA GRIGLIA~~--=+------ € 1500
CALAMARI ARROSTO- € 13,00
CALAMARI FRITTI € 13,00
ZUPPA DI PESCE- € 25,00
pomadoro, cipolla, aglio, mandorte, oliv, prezzemaolo, pepe

| ARAGOSTA VIVA LOCALE (sediponibile)------------------ 7Ky € 90,00
ASTICE VIVO 1K € 80,00

AL Carne

N.B. I secondi di carne sono accompagnati da patatine fritte

fecondépattv

TRINCA DI VITELLO PANATO ALLA PALERMITANA -----€ 12,00

mollica, prezzemol, origans, sale, pepe

COTOLETTA ALLA MILANESE € 10,00
SALSICCIA ARROSTO € 10,00
TRINCA DI VITELLO € 12,00
GRIGLIATA MISTA DI CARNE € 15,00
HAMBURGER: € 10,00
EIO, NA 1Kq € 45,00
SCALOPPINA AL VINO € 12,00
TRINCA DI MAIALE € 12,00
WURSTEL ALLA GRIGLIA (4pezzi) € 600

Second plat; de polsson

PECHE DU JOUR 1Kg € 60,00
GRILL MIXTE DE POISSON € 16,00
poisson, calmars, crevettes, thow

MELANGE ERIT crevettes, calamar € 14,00
POISSONS ERITTES € 16,00
CREVETTES GRILLEES ¢ pidces € 23,00
CREVETTES FRITTES 4 pidces € 23,00
CALMAR REMPLIS wisttes, pessily ail, poivre -----c-zvvvermreeee € 12,00
POISSON ESPADON GRILLEE € 12,00
POISSON ESPADON PANE ROTI miette, huile, poivre ----------€ 13,00
POISON ESPADON AU MESSINESE € 1500
MEROU AU MATALOTTA par kg€ 60,00
THON GRILLE € 18,00
(Mac / Juin frais, les autres mots congelés o frais importés)

RICCIOLA GRILLEE € 15,00
SOUTE “ DE MOULES £ 10,00
SOUTE’ DE CLAMS -€ 15,00
SOUTE’ DE MOULES ET CLAMS € 13,00
POIVREE DE MOULES citron, persily poivse --------------r---€ 8,00
SOUPE DE MOULES tomate, ail, persil € 10,00
SOUPE DELEINO € 16,00
tomate, aily scampl; moules, palourdes, crevettes, calmars, seiches,

persth crobitons de painfrié

BROCHETTE DE CALMARS CREVETTES ET POISSON ESPADON 26~ € 13,00
PETITES CALMARS FRITTES € 13,00
MAZZANCOLLE ARGENTINES GRILLADES------------—- € 15,00
CALMARS ROTI € 13,00
CALMARS ERITTES € 13,00
SOUPE DE POISSON € 2500
tomate, oignon, aily amandes, hudle, perstl; poivre

LANGOSTE VIVE PIECE (sidisponible) --------r-r-rerrmeeror 1K4€ 90,00
LANGOSTE VIVE 1k4€ 80,00

N.B. Les secondes de viande sont accompagnées de frites

VEAU PANE AU PALERMITANA € 12,00
e, persily origan, sel, poivre

COTOLETTA AUMILANESE € 10,00
SAUSISSE ROTT € 10,00
VEAU € 12,00
GRILLADE MIXTE DE VIANDE € 1500
HAMBURGER € 10,00
FIORENTINA 1kg € 45,00
SCALOPPINA AU VINE € 12,00
COCHON € 12,00
WURSTEL GRILLE (4 piéces) € 6,00

LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES IL EST INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE

- e (OUVRRT €200 . el
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INSALATA DELFINO £ 10,00 SALADE DELFINO € 10,00
pomodoromaiscarote,cuore dipalma,cozzepongolegamberislattuga tomate, mais, carottes, palmier coeur, moules, palourdes, crevettes, laitue
INSALATA SIt ANA € 800 SALADE SICILIENNE € 800
pomodorocipollascapperioliveacciughesorigans tomate, oignon, cipres, olives, anchois, origan
INSALATA CAPRICCIOSA € 800 SALADE CAPRICIEUSE € 800
pomdar@mkm@mmdpamww tomate, wmals, carottes, coenr de palmier; laitue
INSALATA PIRATA € 800 SALADE DE PIRATE € 800
peperom),mcolw,bw,dpol[wgamberéw,radécchio poivrons, roquette, thon, oignon, crevettes, mais, rmadicchio
INSALATA CAMPAGNOL A € 800 SALADE CAMPAGNOLA € 800
pomodoropatateuova sodeyyadicchiorucolasolive lattuga tomate, pommes de terre, oeufs durs, radicchiv, roquette, olives, laitue
| INSALATA EANTASIA € 800  SALADE FANTAISIE € 800 |
| rapeguaisfrgiolinicarote insalata belgalattuge navets, mals, haricots verts, carottes, salade belge, laitue |
' INSALATA SAN VITO. € 10,00 SALADE SAN VITO € 10,00
| rucolaparmigiansymozzarellepomodors salmons affimicato attuga. roquette; parmesan, mozzarella, tomate, saumon fumé laitue k
INSALATA BILL € 800 SALADE DE BILL € 800
pomodoro,rucola,,tvw,amm@hiwﬁw tomate, roquette, thon, orange, laitue
INSALATA TONNARA £ 10,00 SALADE TONNARA € 10,00
pomodoro bresaola ditonns cipollauovo d&bw/adujw tomate, thow bresaola, oignon, oag‘d&dum,, laitue
INSALATA DI COUS COUS TABULE” €1000  SALADE DE COUS COUS TABULE' € 10,00
cous cousicipollapomodoroplio di agrumiyprezzemolomals couscous, oignons, tomates, huile diagrumes persil; mais
INSALATA LO ZINGARO € 800 SALADE ZINGARO € 8,00
lattugayfagiolinipeperon;salame,succo di limone,ucola laitue, haricots verts, poivrons, salamd; jus de citron, roquette
INSALATA CICLOPE £ 800 SALADE CICLOPE € 800
pomodorsacciughepmaismozzarellacaroteszafforanolattuga tomate, anchois, mais, wozzarella, carottes safran, laitue
INSALATA PRIMAVERA € 9,00 SALADE DE PRINTEMPS € 9,00
icebergmozzarellayfragolayaranciastonno sottolio iceberg, mozzarella, fraise, orange, thow i Uhule
INSALATA DI PASTA FRESCA € 10,00 SALADE DE PASTA FRAICHE € 10,00
pennepomadoroplive,basilicomozzarellaycarste cappers penne, tomate, olives, basilic, mozzarella, carottes, cipres
INSALATA DI POLLO- € 10,00 SALADE DE POULET € 10,00
lattugaypollopomodoromaiscarote laitue, poulet, tomate, mais, carottes
INSALATA DI FRUTTA FRESCA- € 10,00 SALADE DE FRUITS FRAILS € 10,00
Contorne Accompagnements
PATATE LESSE € 6,00 POMMES DE TERE BOUILLES € 600
PURE’ DI PATATE € 6,00 PURE’ DE POMMES DE TERRE € 6,00
PATATE FRITTE € 500 POMMES DE TERRE FRITTES- € 5,00
CROCCHETTE DI PATATE € 500 CROQUETTES DE POMMES DE TERRE —--rovvrevereeereeecce € 500
PANELLE € 500 PANELLE € 5,00
PATATE CON CIPOLLE AL FORNO: € 600 POMMES DE TERRE AVEC OIGNONS CULTS ---vveeoeeev € 600
INSALATA VERDE € 500 SALADE VERTE € 5,00
INSALATA DI POMODORO € 600 SALADE DE TOMATES € 6,00
INSALATA MISTA lattuga, pomodoro, radicchio- € 600 SALADE DE SALADE MELANGEE tomate, chicoree-----------% 6,00
INSALATA DI POMODORI PACHINO------------rcoeeeeeceec-i€ 6,50 SALADE DE TOMATE PACHINO- € 650
GRIGLIATA MISTA DI VERDURE € 850 GRIL MELANGE DE LEGUMES € 850
melanzane, peperoni; zucchine, patate, powodoro aubergines, poivrons, courgettes, powumes de terre, tomates
CAPONATA SICILIANA wix verdure cotte,aceto, herop: € 800 CAPONATA SICILIEN € 800
mélang&léjum cuits, vinaigre, sucre, tomate

LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES IL EST INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE
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Pizze/Pizza (DEJEUNER ET DINER)

MARGHERITA sauncetomate, mozzarella € 6,00

BIANCANEVE wozzarelln € 6,50
BRESAOL A sauce tomate, mozzarella, bresasla, roquette, flocons de Parmigi € 10,00
ROMANA sauce tomate, Uz j cuit € 7,50
NAPOLI saucetomats, mozzarella, anchois € 7,00
RABA sauce tomate, anchois, ail, salami épick; olives, poivrons, persil, origan, pecorino € 800
RUSTICA sauce tomate, aily persily chapelure, champig lia, anchois € 800
NAPOLI PICCANTE sauce tomate, wozzarella, salami épicé, anchoi € 7,50
| PARMIGIANA sauce tomate, mozzarella, parmesan, aubergines frites basilic- € 800 |
PARMA sauce towate, liay jascbo € 10,00
| QUATTRO GUSTI suuco tomate, mozzarella, artichauts, champignons, jambon, cuit sauci € 800
RIANATA saucetomate, ail, anchois fromage pecoring, origan- € 650
| TRAPANESE saucetomate, aily anchois, origan, fromage pecorins, U € 750
PATA PIZZA suuce tomate, mozzarella, powmes de tere frite € 800
MARINARA cauce tomate, aily huile- € 550
AL FUNGHT sauce tomate, ella, champignons; anchoi € 7,50
CAPRICCIOSA sauce tomate, mozzarellay artichauts, champispuons janbon.cuit worstel oeuf sl cogue olives € 10,00
ORTOLANA sauce tonate, U, courgettes, aubergines, poiorons grills dpinaurk € 850
SCOGLIO saucetomate, mozzarella, calmars, moules palourdes, crevettes al € 12,00
SPECK suucetomate, U, roquette, chanspihons, peck- € 850
PATATA mozzarella, powsmes de terve & Loignon, origar € 850
BELLA NAPOLI tonate Uiy busilicfuste- € 11,00
AT FORMAGGE wozzarella, Wﬂm hal € 750
CHAMPIGNON tomate, ella, champiy € 7,00
SALAME PICCANTE saucetomate, Uy salawi ipicé £ 650
BUFALINA tomate o bison, basilic, tomates cerises € 9,00
FACCIA DI VECCHIA saucetomate, mozzarella, olives noires, oignon € 7,50
UOVO DI TONNO sauce tomate, aily persit; oeuf de thon, fusée € 710,00 |
|| AL TONNO cauce tomate, mzzarella oignon, persity thon, tomates ceries € 750 |
DELEINO cauce tomates woxzarella,ail crevettes ogutte,persi €1000
NORVEGESE  saucetomate, mozzarell, sauumonfiund roquette; gorgonzolas persil € 10,00
lEfOTICA' sauce towate, e, jambon cuit, anar € 11,00 |
(AN VITO tomates cerises; mozzarella, cipres, anchois, olives menth € 950
COZZESE U, fumé, persil- € 800
PPUCCETTO ROSSO saucetomate, hudl € 550
BRACCIO DI FERRO épinards saucisss, champis U € 750
CALVINA nozzarella, tomate, anchois, jandbon cust; oignon, origar, persil € 10,00
CALZONE jumboncuit et wozzarel € 800
PANINO ALL’ UFFICIALE tomatefraiche, ella jambon cuit € 750
PANINO NEGRONI towate fsiche, mozzarella s € 750
PANINO SICILIANO tomatesiniches,caciocavallo,anchois, origan, uile,olives, capres € 750
EOCACCIA huile, se, romari € 500
Chaque ajout o ch nt entraine une augmentation de 1,00 €. & o de bufflo ti2s 3,00 € de plus. Mﬁu&lmwswmkamhwwaleep&

LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES IL EST INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE
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R\ PANINI / SANDWICHES | |\

PANE CUNZATO £ 500
PANINO CON LA MILANESE E PATATE € 8,00
PANINO CON PANELLE £ 3,50
PANINO CON CROCCHETTE £ 3,50
PANINO CON WURSTEL £ 3,50
PANINO CON TOTANI ERITTI. € 5,00
PANINO CON PATATINE £ 2,50
PANINO CON POLLO PANATO E PATATINE £ 500
PANINO PARMA (prosciutto crudo di Parma, rucola, scaglie diparmigians) £ 400
| PANINO CON TONNO E LATTUGA € 4,00
CARTOCCIO £ 500
PANINO CON SALUMI A SCELTA (prosciutto, salame, mortadella, bacon,) £ 3,50
PANE CUNZATO (typique pain sicilien,) € 500
SANDWICH AVEC COTOLETTA MILANESE ET POMMES DE TERRE € 8,00
SANDWICH AVEC PANELLE £€.3,50
SANDWICH AVEC CROQUETTES DE POMME DE TERRE £ 3,50
SANDWICH AVEC WURSTEL € 3,50
SANDWICH AVEC ENCORNETTES FRITTES. € 5,00
SANDWICH AVEC POMMES DE TERRE € 2,50
SANDWICHAVEC POULET PANE ET POMMES DE TERRE € 5,00

SANDWICH PARMA (jambonde Parma, roquette, Parmigions) € 4,00
SANDWICH AVEC THON ET LAITUE € 4,00
CARTOCCIO (sandwich avec mozzarella enveloppée dans le jambon,) € 5,00
SANDWICH AVEC CHARCUTERIES Al CHOIX (jambon, salami, mortadelle, bacon) € 3,50

ARANCINE BOMBA / GRANDS ARANCINE \

ARANCINA CON CARNE /-

ARANCINA AL BURRO (i mozzare(la/&profa'u&v cotto) (/‘V\‘ € 6,00
ARANCINA CON MOZZARELLA E SPINACI- € 6,
| ARANCINA AL NERO DI SEPPIA
ARANCINA CON SARDE

ARANCINA CON PESCE SPADA E MELANZANE {/< :

ot € 6,00

ARANCINA AVEC VIANDE

ARANCINA AU BEURRE (mozzarelln et jambon cuit)

ARANCINA AVEC MOZZARELLA ET SPINACH- \A
AR

ARANCINA AVEC ENCRE DE SEICHE O e |
ARANCINA AVEC SARDINES £ N

ARANCINA AVEC POISSON ESPADON ET AUBERGINES;

LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES IL EST INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE
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COMPOSTA DI FRUTTA/ FRUIT

MACEDONIA/MACEDOINE

ANANAS

ANGURIA/MELON DEAU
CANTALUPO O MELONE GIALLO.

FRAGOLE / FRAISES

CILIEGE / CERISES
UVA/RAISIN-

kgh

hoh o oh ch o dh Oh b

PESCA AL VINO/PECHE Al VIN.

oh

FICHI D’ INDIA/FIGUE DE BARBARIE---------er-eorreeeeeeac€

| Dessert

| CASSATA SICILIANA

CASSATA AUX AMANDES

CASSATA AU PISTACHE.
CANNOLO SICILIANO

th h o h

TIRAMISU’

SGROPPINO (sorbet et vodka,)

PAREAIT AUX AMANDES/ PISTACHE~--rremseeremeerecn o

TRANCIO DI GELATO/BOUT DE GLACE-—-rrrevereereveev

o

TARTUEO bianco/al a'occo&dv/mﬁi
COPPA TIRAMISU®

o

COPPA SPAGNOLA base amarena/avec ceyisee----------------

€

Ilm'rituewx

LIMONCELLO

€

CREMA DI LOMONCELLO:

FICO DI*

GRAPPA Bianca Bianchi
GRAPPA 18 Lune-

GRAPPA CHAMPAGNE-

GRAPPA Iabel

GRAPPA 903 Barique
VODKA

SAMBUCA MOLINARI

Ch Ch Oh Ch Ch Ch Oh Oh Ch O

V(lmd&liquw

DELIZIA ALLE MANDORLE-
MOSCATO:

ZIBIBBO

VINO ALLE MANDORLE

PASSITO.
PORTO

MALVASIA

MARSALA
MARSALA DRY-

MARSALA ALL’ UOVO

MARSALA ALLE MANDORLE

LS S S N N N O O S N

N
S

500

500
500
500
400
600
350
500
600
500
500
500

500

3,50
400

800
550
800
500
500
400

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
6,00
3,50
400
400
400
400

AMARO-:

AVERNA

MONTE POLIZO
FLORIO

SEGESTA

LUCANO:

DEL CAPO.
UNICUM

JAGHERMAISTER

FERNET-
PETRUS

MONTENEGRO

hooh Oh h Ch Ch Ch h Ch ah M

Whisky

WHISKY-

AJONNY WALKER

J&B
GLENT GRANT

BALLANTINEY-

JACK DANIELS:
CHIVAS-

ho h h R R O

—

CAEEE' CON GRAPPA

CAFFE’ CON SAMBUCA
CAFFE' DOPPIO

CAFFE’RISTRETTO.

CAEEE HAG

CAFFE’ ORZO:
CAFEE  AMERICANO.

CAFFE’ MACCHIATO CALDO:

h och ch ch oh ch o oh

CAEFE’ MACCHIATO FREDDO----------------rrrreeeeee-

CAPPUCCINO

o

LATTE MACCHIATO CAFFE"

LATTE BIANCO

THE CALDO
THE CALDO ARANCIA

h Ch Ch Ch

THE CALDO LIMONE-

THE CALDO PESCA:
THE CALDO MENTA:

CAMOMILLA

CIOCCOLATA CALDA

hooh oo och h

LES CLIENTS SONT PRIES DE COMMUNIQUER EVENTUELLES ALLERGIES IL EST INTOLERANCE PREMIER DE LA COMMANDE

400
400
400
400
400
400
400
400
400
400
400
400

\

550
550
550
550
550
600
600

1,20
3,00
3,00
240
1,20
1,70
1,70
1,70
1,20
1,20
3,00
3,00

2,50
250
400
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