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Antipasts dc pesce

ANTIPASTO MISTO DI PESCE wiitt. 2 Persone - Prexzo & porz.--—---€ 12,00
GRANCHIO ALLA CATALANA 1pz. € 10,00
ANEMONT DI MARE FRITTI solo se disponibill € 8,00
ZUPPA DI COZZE € 10,00
PEPATA DI COZZE cozze pepe Jimone l € 800
SOUTE' DI COZZE € 1000
SOUTE' DI COZZE E VONGOLE. € 13,00
SOUTE' DI VONGOLE € 15,00
ZUPPA DELFINO poswcodorny loagli o € 16,00
meﬂmm

INSALATA DI MARE 0lio, lirnone, eans carpte - o eeeesee el 13,00
INSALATA DI POLPO oliops locarotessedan € 10,00
COCKTAIL DI GAMBERI lattuga,salsa rosagamberi & 10,00
TRIS DI PESCE AFFUMICATO oliv isone & 12,00
TONNO AFEUMICATO dlivlimone €
SALMONE AFFUMICATO oliofis € 9,00
PESCE SPADA AFFMIMW‘&MMMA € 9,00
TRIS DI TONNARA bottanyaalici warinate resasla. di tonseo, € 12,00

fa«mdwdmfwm i Sicilia

BRUSCHETTE CON UOVO DI TONNO (3 fette pans fiit)--—-vee--—--— 10,00
FICAZZA E POMODORING AGLE AGRUMI DI SICILIA wsssinecesvsntl. 8,00
carne di-tonno wacinatu e pepati,

SARDE ARROTOLATE wisllicapmandorleauwn. sultinis ¢ 700
ALICI MARINATE acetolimone,pliog y ¢ 620
TONNO IN AGRODOLCE cipollaaceto,zucch £ 1000
{WM”MI“‘”"WW’/”‘“ ap——

PESCE SPADA ALLA MESSINESE 'M”‘ pperiy € 15,00
CARPACCIO WW‘W&WWW ............... € 10,00
OSTRICHE CRUDE 14 ostriche limone € 12,00
SEPPIOLINE MMMWWM. sicsiaressocet 13,00
CALAMARETTI ERITTT Heonat, disGham el ——oceccecevccece € 13,00
POLPO BOLLITO - 1ky. € 4500
POLPO FRITTO -9_ € 15,00
TARTARE wmum € 20,00

Antt '

FORMAGGIO PECORING PRIMO SALE € 8,00
WM*MMMMW ............ € 800
PEPERONI IN AGRODOLCE acetopliocipolla IR S € 800
CAPRESE poscod lUapviganoplio € %00
WM'MMWWM 8,00
MELANZANE ARROSTO- € 700
PROSCIUTTO E MELONE € 9,00

Eish Hors - dveuvre

MIXED FISH HORS D' OUVRE wiir. 2 pecple - price per portion - € 12,00

CATALAN CRUB 1piece € 10,00
FRIED ANEMONES OF SEA just if avnilabl € 800
MUSSELS SOUP. € 10,00
PEPPERED OF MUSSELS ’r Py [ # —',_, £ 800
SOUTE" OF MUSSELS- € 10,00
SOUTE' OF MUSSELS AND CLAMYS- € 13,00
SOUTE' OF CLAMS € 1500
DOLPHIN SOUP € 1600
towato, parsley, gartic, scampls wuessels, clasms, squids, cuttlefish, fried bread

SEA SALAD odllemonzelerycarts € 1300
OCTOPUS WDNW[’MM ""‘}‘ € 10,00
SHRIMPS COCKTAIL lattuce pink sauce,deurimps € 10,00
MIXED SMOKED FISH oil fewon. € 1200
SMOKED TUNA ol femon €
SMOKED SALMON oil feson <
SMOKED SWORDFISH oillemon P
TONNARA TRIS bottangamarinated anchoviectuna bresaol € 1200
towato with. Sicilian citrus

FRIED BREAD WITH TUNA EGG (3 slices) € 10,00
FICAZZA AND TOMATO WITH SICILIAN CLTRIUS - € 800
wiinced tuna with pepper

ROLL WP SARDINES breaderymbsalwordssul € 700
mmwwaym -------------- € 600
SWEET AND SOUR MW‘VM -------------------- € 10,00
mmw ............................ € 1500
CARPACCIO OF mm';m,y'm{,,w ........................ € 10,00
RAW OYSTERS 10 Slices, lemon—esresermsssmsssomesasmne e € 12,00
STUFFED CUTTLEFISH breadcrumbsgartiopardey s € 13,00
FRIED BABY SQUID € 13,00
BOILED OCTOPUS per kg€ 45,00
FRIED OCTOPUS per ki € 45,00

TARTARE OF FISH OF DAY-

Hors - doeuvve

mmmw € 8,00
SICILIAN CAPONATA wixed vey inegarsugartomato € 800
!WEZTANDM"'MWMMW reeerierientl 8O0
CAPRESE tomatoy wllapreganopd 9,00
ITALIAN HORS-D' OUVRE hamsalami cheess, olives esesooseecssnsects 8,00
ROASTED AUBERGINES: € 200
PARMA HAM AND MELON- € 900

ANTIPASTO CALDO crocchatts panells € 500 HOT HORS-D WVREMFAWM-—-*—-M s00
PATATE FRITTE € 500 FRENCH FRIES- € 500
CROCCHETTE DI PATATE € 500 CROQUETTES OF POTATOES. € 500
FOCACCIA olip sal origans € 500 WM,T -6 500
PIATTO DI AFFETTATI MISTT- € 11,00 MIXED COLD CHTY € 11,00
Zuppe Soups
ZUPPA DI CECI E UOVO IN CAMICIA € 10,00 SOUP OF CHICKPEAS € 10,00
ZUPPA DICECE € 10,00 SOUP OF CHICKPEAS € 10,00
ZUPPA ORZO E CEREALL -€ 10,00 SOUP BARLEY AND CEREALS € 10,00
ZUPPA RIBOLLITA ALLA TOSCANA € 10,00 SOUP TUSCANY RIBOLLITA € 10,00
ZUPPA DI POMODORO cory crostini € 7,00 TOMATO SOUP withyfried bread. € 700
ZUPPA DI VERDURE corcrosting € 7,00 WLUIMHM,"“J“‘“ € 700
ZUPPA DI CREMA DI FUNGHI PORCINT- £ 10,00 MUSHROOMS CREAM S0UP € 10,00
£ CLIENT SONO PREREGATT DI COMUNICARE EVENTUALL ALLERGIE E INTOLLERANZE PRIMA DELLOR - Moase, allergles anddintolerance before. of the sediantion
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I Cous Cous di Franco Billect

COUS COUS DI PESCE tradizionale con pexzidipesce € 10,00
COUS COUS FISH cous cous dipesce con cals /‘-.::‘:, € 15,00
COUS COUS CON SPADA E MELANZANE- € 1500
COUS COUS ALLO SCOGLID- € 1500
sz zevonanle. heri, Jinnlei. commia,
PTG tr

COUS COUS AL NERO DI SEPPIA- € 1500
COUS COUS ALLE SARDE- € 15,00
COUS COUS AL RICCL- € 18,00
COUS COUS AL GAMBERL € 18,00
COUS COUS ALL’ ARAGOSTA: € 22,00
COUS COUS CON CERNIA € 18,00
COUS COUS CON GRANCHI- € 14,00
WWALMMAMTAMWML,uﬁmﬁm ------- —€ 19,90
COUS COUS AL CAPONE (s bre/ottobre) € 15,00
COUS COUS CON ZIAPPA DI PESCE (vedifots pag. 4)--—-——-—rmmrrmemeeer —€ 30,00
WL 2 POrRiont.- prexo per porione

COUS COUS TABULE" € 10,00
COUS COUS DI VERDURE: € 12,00
COUS COUS DI CARNE- € 15,00

COUS COUS ALLA MAROCCHINA AL POLLO E VERDURE (ol spronsénzions )€ 20,00

. . . .
Prume Pratte
NB. Pastfresca (busiate): € 1,50 piiv- Guocchidi patate € 2,00 inpliv
Tortellini € 2,00 inpiiv - Pastaper celiaci € 2,00 inpii

BUSIATE CON GRANCHIO (vedifoto pas 6) € 14,00
PASTA CON ANEMONI DI MARE (s dispenibile) € 15,00
SPAGHET TT ALLA TARANTINA (cczze) € 11,00
SPAGHETTT ALLE VONGOLE- € 13,00
SPAGHETTI AL NERO DI SEPPIA € 13,00
SPAGHETTI AL GAMBERL € 12,00
SPAGHETTT UOVO DI TONNO E LIMONE- € 13,00

2 € 18,00
BUSTATE GAMBERI E MELANZANE: £-14,00
PENNE CON SPADA E MELANZANE- -€ 12,00
BUSIATE CON SARDE- € 12,00
LINGUINE ALLO SCOGLIO- £ 13,00
LINGUINE CON SCAMEL- € 13,00
RISOTTO CON SCAMPL- € 13,00
RISOTTO ALLO SCOGLIO. € 13,00
RISOTTO AL NERO DI SEPPIA € 13,00
BUSTATE ALLARAGOSTA- alky € 90,00
BUSIATE AL CAPONE ( e/ottrbre). £ 13,00
PENNE AL SALMONE: € 17,00
PMJAWZW(M@M 3) £ 20,00
SPAGHET TT AL POMODORO- € 800
SPAGHETTI AL POMODORD 1/2 por € 600
SPAGHETTI AGLIO, OLID E ACCIUGHE € 10,00
SPAGHETTI CON POMODORO E MELANZANE - € 10,00
SPAGHET TT ALLA BOLOGNESE- € 10,00
PENNE ALL ARRABIATA € 9,00
PENNE ALL' AMATRICIANA € 9,00
PENNE ALLA CARBONARA £ 10,00
BUSTATE CON SALSICCIA E FUNGHI PORCINT- € 14,00
PASTA CACIO E PEPE € 10,00
PASTA PANNA E PROSCIUTTO- € 10,00
BUSIATE ALLA TRAPANESE aglispowadorspasiic dorte £ 10,00
BUSIATE ALLA NORMA: £ 10,00
BUSIATE AL PESTO GENOVESE- £ 12,00
LASAGNE- £ 12,00

I CLIENT! SONO PRPREGATT DI COMUNICARE EVENTUALL ALLERGIE E INTOLLERANZE PRIMA DELL'ORDINAZIONE - Ploase, commucnicate alleryies and. intolerance before of the ordiantion

VANV NV VDV VRV VUV VURVRURN COPERTO - PLACE SEATTING € 200 200 MWWV VDAV CC QAR A
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Cous Cous

COUS COUS WITH MIXED FISH tradicional. wrdvpqu‘ﬁdt’- ——————— € 10,00
COUS COUS FISH cous cous of fish with fried squids---oeereeccecrcerccercnecneci 15,00
COUS COUS WITH SWORDFISH AND AUBERGINES —€ 1500
COUS cous scogLIo € 1500
COUS COUS WITH SQUID INK- € 1500
COUS COUS WHIT SARDINES- € 1500
COUS COUS WITH SEA URCHINS- € 1800
COUS COUS WITH SHRIMPS- £ 18,00
COUS COUS WITH LOBSTER € 22,00
COUS COUS WITH GROUPER:- € 18,00
COUS COUS WITH CRIABS- € 14,00
COUS COUS MATALOTTA without crustaceans and seafood—--———————€ 19,90
COUS COUS WITH CAPONE (sep ber foctober) € 1500
COUS COUS WITH FISH SOUP (522 the photd page 1. §)-———rmrmmme —€ 30,00
i, 2 portion, the cost is aportion

COUS COUS TABULE' € 10,00
COUS COUS WITH MIXED VEGETABLES € 12,00
COUS COUS WITH MEAT- € 1500
MAROCCAN COUS COUS WITH CHICKEN AND VEGETABLES (jut onanliution)—€ 20,00

First courses
N8, Handwade fredypasta (busiate) € 1,50 wore
Potatoes gnocchi € 2,00 wore: - Tortellinl € 2,00 wore. - Celiac Pasta, € 2,00 wo
BUSTATE WITH CRUB (e the phato page 1. 6)
PASTA WITH ANEMONES OF SEA (if avadlable)
SPAGHETTT TARANTINA (waussels)
SPAGHETTI WITH CLAMS.
SPAGHETTT WITH SQUID INK-
SPAGHETTT WITH SHRIMES-
SPAGHETTT WITH TUNA EGG AND LEMON:
SPAGHETTI WITH SEA URCHINS-
BUSTATE SHRIMPS AND AUBERGINES-
PENNE WITH SWORDFLSH AND AUBERGINES-
BUSTATE WITH SARDINES:
LINGUINE SCOGLID-
LINGUINE WITH SCAMPYL.
RISOTTO WITH SCAMPL
RISOTTO SCOGLID
RISOTTO WITH SQUID INK
BUSTATE WITH LOBSTER
BUSTATE WITH CAPONE (%
PENNE WITH SALMON- €
PAELLA wininuws2 portior, (see the photo page 13 )——r—eeoe— €
SPAGHETTI WITH TOMATO-
SPAGHETTI WITH TOMATO 1/2portion.
SPAGHETTI GARLIC, OIL AND ANCHOVIES-
SPAGHETTT WITH TOMATO AND AUBERGINES——
SPAGHETTI BOLOGNESE:
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BUSTATE WITH GENOVESE SARCE ——nrmenemmmemmemeememeeeemeemeemre e
LASAGNE 3
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Secondi piatti di Pesce

ASTICE VIVO
Secondi lm'attz} AL Carne
N.8. I secondi di- carne sono accompagnati da patatine fritte

TRINCA DI VITELLO PANATO ALLA PALERMITANA ~——€ 12,00

wollica, prezzemols, origano, sale, pepe

COTOLETTA ALLA MILANESE -€ 10,00
SALSICCIA ARROSTO- € 10,00
TRINCA DI VITELLO- € 12,00
GRIGLIATA MISTA DI CARNE € 15,00
HAMBURGER € 10,00
EIORENTINA 1Kq € 45,00
SCALOPPINA AL VINO € 12,00
TRINCA DI MAIALE € 12,00
WURSTEL ALLA GRIGLIA (4 pexi) € 600

9
' PESCATO DEL GIORNO 1Kq € 60,00
’ GRIGLIATA MISTA DI PESCE € 16,00
pesce; calamars, 5«:«1)00, towo
, FRITTO MISTO calawari, gaberi- € 14,00
’ ERITTO DI PARANZA € 16,00
‘ GAMBERONI ALLA GRIGLIA 4 pezzi £ 23,00
’ GAMBERONI FRITTI 4 pezzi € 23,00
CALAMARI RIPIENT wiollica, prezzenols, aglio, pepe -------- € 12,00
’ PESCE SPADA ALLA GRIGLIA- € 12,00
4
PESCE SPADA PANATO ARROSTO weollica, olio, ek 13,00
4 o
' PESCE SPADA ALLA MESSINESE € 1500
’ CERNIA ALLA MATALOT TA aLkq.€ 60,00
‘ TONNO ALLA GRIGLIA € 18,00
‘ (maggio g fresco, gl aliri mesi: congelato o fresco dimportazione)
RICCIOLA ALLA GRIGLIA € 1500
’ SOUTE’ DI COZZE 1
€ 10,00
’ SOUTE’ DI VONGOLE € 1500
@ soute o1 cozzE E vongoLE € 13,00
‘ PEPATA DI COZZE limone, prexzemols, pepe-—————————€ 8,00
' ZUPPA DI COZZE powodors, aglis, prexzentolp--------c----—--- € 10,00
‘ ZUPPA DELEINO € 16,00
powadors, aglio, scasmpt, cozze, vongole, gambert, calamart, seppie,
‘ prexzemolo, amﬁ:ddzipamﬁﬂth =
‘ SPIEDINI DI CALAMARI, GAMBERI E PESCE SPADA 2 spisdivi-~€ 13,00
’ CALAMARETTI ERITTI € 13,00
‘ MAZZANCOLLE ARGENTINE ALLA GRIGLIA=-———-- -€ 15,00
’ CALAMARI ARROSTO € 13,00
P caLamarseriTTr € 13,00
‘ ZUPPA DI PESCE. € 25,00
) o gfoen cipollay R, Wik orte, ol pesicramels, pepe
P ARAGOSTA VIVA LOCALE (s digponibile)-——-—rvrrrrv 144 € 90,00
’ 1Kq € 80,00
g
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I CLIENTI SONO PREGATI DI COMUNICARE EVENTUALL ALLERGIE E INTOLLERANZE PRIMA DELL'ORDINAZIONE
PLEASE, COMMUNICATE ALLERGIES AND INTOLERANCE BEFORE OF THE ORDIANTION

VANV VNV VNV RV VUV VUV URUN COPERTU - PLACE SEATTING € 200 @Mttt i R aaa
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Second, courses (Fish)

Second, courses (Meat)

PLEASE NOTE: the second, course are server with frudpﬁu:

BREADED VEAL TIPYCAL OF PALERMO ~~€ 12,00
bredcrssiurey, oregancs, skaREaE

COTOLETTA MILANESE € 10,00
ROASTED SAUSAGE € 10,00
VEAL € 12,00
MIXED GRILLED MEAT € 1500
HAMBURGER € 10,00
FIORENTINA 1Kq € 45,00
ESCALOPE WITH WINE € 12,00
pIG € 12,00
GRILLED WURSTEL (% pieces) € 600

A
/
EISH OF DAY. 1K4€ 60,00 '
MIXED GRILLED EISH € 16,00 ’
Jisky spuid, shrimp, tuiea ¢
MIXED FRIED squidsshrinmps €1400 @
FRIED PARANZ A €1600
GRILLED SHRIMPS 4 pieces € 23,00 ‘
FRIED SHRIMPS 4 pleces € 23,00 '
STUFFED SQUID breadcrumbs, parsley, garlic, pepper----------- €1200 @
GRILLED SWORDFISH- € 12,00 ‘
ROASTED BREADED SWORDEISH breadcrumbsoilpepper-----€ 13,00 /]
SWORDELSH MESSINESE €500
GROUPER MATALOTTA per kq.€ 60,00 #
GRILLED TUNA € 18,00 ‘
(may/june fresh, another months frozen or fresh import) '
GRILLED AMBERJACK: c1500 P
SOUTE’ OF MUSSELS € 10,00 ‘
SOUTE’ OF CLAMS: -€ 15,00 '
SOUTE OF MUUSSELS AND CLAMS- €1300 @
MUSSELS PEPPERED lewonyparsleypepper-—-—---------rc-vromo- £ 8,00 ‘
MUSSELS SOUPE OPRISLEY- - - - m e e € 10,00 '
DOLPHIN SoUP €1600
fried, bread. 9
SKEWERS OF SQUIDS, SHRIMPS AND SWORDELSH : sevor——€ 13,00 (§
FRIED BABY SQUIDS €1300 P
GRILLED ARGENTINE PRAWNS: € 15,00 ‘
ROASTED SQUIDS- -€ 13,00 ’
FRIED SQUIDS- €1300 @
EISH SOUP € 2500 ‘
e v 4
LOCAL LOBSTER (if available) 1Kg€ 90,00
LOBSTER 1Kq€ 80,00 ‘
¢
4
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Insalatone Bg salad

A

I CLIENTI SONO PREGATI DI COMUNICARE EVENTUALL ALLERGIE E INTOLLERANZE PRIMA DELL'ORDINAZIONE
PLEASE, COMMUNICATE ALLERGIES AND INTOLERANCE BEFORE OF THE ORDIANTION

5 f
¢ INSALATA DELFINO € 10,00 DOLPHIN SALAD. € 10,00 ’
, powadoropmaiscarotecuore dipalmaycozze J’J berijlattuga tomato, cori, carvots, heart of pali, wussels; class, shriwmps, lettuce ’
¢ INSALATA SICILIANA -~ SSSE——— N Y. SICILIAN SALAD € 800 V
‘ INSALATA CAPRICCIOSA € 8,00 CAPRICCIOSA SALAD. £ 8,00 ’

INSALATA PIRATA € 8,00 PIRATE SALAD. € 8,00
’ ]
B peperoniyrucolatonnocipollagamberipmaismdicchio peppers, rocket, tuna,, onion, shrimps, com, redsalad, a
‘ INSALATA CAMPAGNOLA: € 8,00 CAMPAGNOLA SALAD. € 8,00 ‘
’ Ww;mmmwwmw m«am,pomm;,ws;mtmlad,mmmm '
' INSALATA FANTASIA € 8,00 FANTASY SALAD- € 8,00 ’
B e pmaisfgiolivicarte nsalatn belgalattuga turnips con, green beans, carvots,belgian sulads ettuce é
‘ INSALATA SAN VITO- € 10,00 SAN VITO SALAD. € 10,00 ‘
‘ Wrm@thw;«mrdkmem;MwWMgw rocket, pamtgww, wozzarella, towato, swoked salmon, lettuce '
’ INSALATA BILL € 800 BILL SALAD € 8,00 '
’ INSALATA TONNARA € 10,00 TUNA SALAD € 10,00 '
‘ INSALATA DI COUS COUS TABULE" € 10,00 COUS COUS SALAD TABULE" € 10,00 ’
’ mmwmomagmwmu Wmmmmmaémm '
‘ INSALATA LO ZINGARO € 800 THE GIPSY SALAD. € 800 ‘
‘ INSALATA CICLOPE. £ 8,00 CYCLOPS SALAD. € 8,00 ‘
’ INSALATA PRIMAVERA € 900 SPRING SALAD € 300 P
’ icebergmonzarellafragola,aranciastonno sottvlio icebery, wuzzarella, strawbervies, orandge, tuna ’
' INSALATA DI PASTA FRESCA: € 10,00 SALAD OF FRESH PASTA -€ 10,00 '
‘ INSALATA DI POLLO- € 10,00 CHICKEN SALAD. € 10,00 ‘
§  INSALATA DI FRUTTA FRESCA € 10,00 SALAD OF FRESH FRUITS € 1000

L] L] L]

% Contorni Stde Dish g
‘ PATATE LESSE € 6,00 BOILED POTATOES- € 6,00 ‘
P PurE DI PATATE £ 600 POTATOES CREAM € 600
‘ PATATE FRITTE € 500 FRENCH FRIES £ 500 '

CROCCHETTE DI PATATE € 500 OF POTATOES € 5,00 '
0 CROQUETTES /|
' PANELLE € 500 CHICK-PEAS FLOUR € 500 '
' PATATE CON CIPOLLE AL FORNO- € 6,00 BAKED POTATOES WITH ONIONS- € 600 '
‘ INSALATA VERDE- £ 500 GREEN SALAD- € 500 ‘
’ INSALATA DI POMODORO € 6,00 TOMATOES SALAD £ 6,00 '
§  INSALATA MISTA lattuga, powodoro, radicchi € 600 MIXED SALAD lettuce, towatoes, rd salads——-r—-rrevevr--vrveb 6,00 ()
‘ INSALATA DI POMODORI PACHINO------esreeeceecccececcccet 6,50 PACHINO TOMATOES SALAD: -€ 650 ‘
, GRIGLIATA MISTA DI VERDURE- € 850 GRILLED VEGETABLES- € 850 '
' W“’/’W’““*‘”’MM’” auberjines peppers, zucchini; potatoes, towata '
5 CAPONATA SICILIANA wix verdure cottwacetozuccherspom-———€ 8,00 STICILIAN CAPONATA wised, vegetabies, vinegus, sugus; tosmcto-——€ 8,00 ‘
4 g
(A ¢
(X 4
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’ IAPOLT “l“dbm‘y“’ el accighe md‘;[""“‘
‘ 2ARME PIM’N;%%MW /Mw:m/mm
’ PA, GIANA mm”mmmm sauce, atales
' QUA alsadi et A dipowodoro, funghi A i breaola,
AT USTI ’ ’ £
m A /s -—Iiv)
g PAT:ANE::;‘ slsadipon, , prosci b7 J%ﬁmm lgiano cheese
. cruds
o MA PIZZA‘”“"&M’% mm% iy : /:;TW L w1 ¢
‘Almmmdé oaglln jmﬁ”‘-"“" ’“““’MWM sauce MM""’“" s ’
f oo :ﬂ:xm;wcm ~ :mm;w«f”"”w’% com §
o 4 pecor B ‘“""”;‘rm”“ szq i oo .
g szyi?mmmmx ;’n@ /;mw mw:::‘;m ;m;” ; fm"m_: ;:z g
ray : '
s mmd:“mm;““"mﬁﬁ”%w,,mm;” wm N P [
‘PATATA ﬁpmwdw;,mm,, hi Sl / tomato ﬁzz% ‘wcﬁw;  wsshreoms, — . gt 4
2 iy m;zm B m%m“““’ i e ” e 750 '3
== S — :
§ e rw:zﬂwww;; , — w §
‘ s £ ON salia. la., d;,hfh:mml;w / towato / towato cauce, % € '
UF, Ptawvr“*' 73 s e g i g o5 4
‘ e ALIN, pocidrs, o ot ilics, potatves Mm st € 0 ’
su:m,,:ma;:,, = "f“/,,;t*m"m S o}
| e — e o =
'DElWoN’vommwm wa” = - oS wm‘7o’
‘”ORVEé e - - m:%pﬁ: VL,” IJJM)W S - ; 10';: ’
o di “ de % o Eoweats o / = €
‘ HOTMEE“I‘: A 7 Prwmw/od“"’ ‘l/ww m € %50 ’
s e e i
9‘m-.2 Y e Mm“”m‘:”““m’i;% 44
'”‘"m"m”‘ WZ‘“ /WMW’ ‘3,50'
’wa ella, g - o 3ciley s atse e uwe"m o 2
' 4 “”M’M ) / towats Jarticy olives, " € 70 ’
CAL D. RO off : " ' tomato suce, . % A
‘ WZV?A Im_r;omy icaty s M;‘”’“‘” m/m“‘“" mm;m ------------ * 7,’2 '
R msmpam;m ‘ """“”m W"“’”‘"’”" "“""’m g ” 4
’AMNO" T /" e, nmuﬂ‘,,’”ﬁc’w ”'-46'5”'
‘ P"mmﬁu:u cm‘““‘f‘"m;“% MMWM' WWWZ%W € 2% ‘
- - e - it
vy T i - e e o §
4 ok i S———— . = a
‘N—lo’“ sl ONW{:“  fresco, - I""“",M, it c/we;,”"""”,‘c %50 '
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PANINI / SANDWICHES

PANE CUNZATO € 5,00
PANINO CON LA MILANESE E PATATE € 8,00
PANINO CON PANELLE € 3,50
PANINO CON CROCCHETTE € 3,50
PANINO CON WURSTEL €350
PANINO CON TOTANI FRITTI € 5,00
PANINO CON PATATINE € 2,50
PANINO CON POLLO PANATO E PATATINE € 5,00

PANINO PARMA (prosciutto crudp di Parway, rucola, scaglie diparwigians) £ 400
PANINO CON TONNO E LATTUGA -€ 4,00
CARTOCCIO € 5,00

PANINOCON“[HMIAICELTAWMWW/I@M} € 3,50

PANE CUNZATO (TYPICAL SICILIAN BREAD) £ 500
SANDWICH WITH BREADED MEAT AND FRENCH FRIES £ 8,00
SANDWICH WITH PANELLE (c/ac/(/peufbw) € 3,50
SANDWICH WITH CROQUETTES OF POTATOES- £ 3,50
SANDWICH WITH WURSTEL € 3,50
SANDWICH WITH FRIED SQUID £ 500
SANDWICH WITH FRENCH FRIES € 2,50
SANDWICH WITH BREADED CHICKEN AND FRENCH FRIES. € 5,00

SANDWICH PARMA (Parwaham, rocket, parwigiono cheese) £ 400
SANDWICH WITH TUNA AND LETTUCE € 400
CARTOCCIO (sandwich with wozzarella. wyapped.in ham,) € 5,00
SANDWICH WITH COLD CUTS AT YOUR CHOICE (ham, salami, wortadella, bacon) € 3,50

ARANCINE BOMBA / BIG ARANCINE {‘O‘

ARANCINA CON CARNE € 600
ARANCINA AL BURRO (waozzarellae prosciutto cotto) € 600
ARANCINA CON MOZZARELLA E SPINACL. \\ €600
ARANCINA AL NERO DI SEPPIA ‘ \ € 600
ARANCINA CON SARDE f €600
ARANCINA CON PESCE SPADA E MELANZ ANE----eeeemeeddeebe. K&\ ____________ €600
ARANCINA WITH MEAT e
ARANCINA WITH BUTTER (wozzarella and ham) e €600
ARANCINA WITH MOZZARELLA AND SPINACH---—--\ D\\\ — € 600

ARANCINA WITH SQUID INK € f\\\}‘ o mna £ 6,00

ARANCINA WITH SARDINES. ‘:X\ A" TJANTO DI y e
ARANCINA WITH SWORDELISH AND AUBERGINES e A €6,00

I CLIENTI SONO PREGATI DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE E INTOLLERANZE PRIMA DELL'ORDINAZIONE
PLEASE, COMMUNICATE ALLERGIES AND INTOLERANCE BEFORE OF THE ORDIANTION
SN NN N NN NN N NN N NN NN N NZ7 7o B 7R 7y g AR N N N N N N N NS N N AN SN NN N

R A e A
NGRS SNS NN RN NN a NSNS A AN AR NN NN SN SN PNENAN S NN NN NG NGASRENS A N I NS RN NN NN SN SRR NSO NN\ SN

Q



’\\\\\\‘\\\‘\\\\\\\\‘\\\\\\\\\\\\‘\\\\‘\\\\\‘\\\\‘\\\\\\\\\\\“““\

SN AN NN NN i e e RN NS NSRS RN SN N NN SN NN NN EN NN

o

Frutta
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Digestuwt

COMPOSTA DI ERUTTA/ ERUIT COMPOTE:--weevvenevee € 600  AMARO € 400
MACEDONIA/MIXED ERUITS € 400  AVERNA € 400
ANANAS /PINEAPPLE. € 450  MONTE POLIZO € 400
ANGURIA/WATER MELON € 400  FLORIO € 400
CANTALUPO O MELONE GIALLO/YELLOW MELON ——-€ 4,00  SEGESTA € 400
FRAGOLE /STRAWBERRIES (disponibilitiv stagionale)---€ 4,00  LUCANO. € 400
CILIEGE / CHERRIES (disponibilité stagionale) kq.€ 20,00 DEL CAPO- € 400
UVA/GRAPES € 400  UNICUM £ 400
PESCA AL VINO/PEACH WITH WINE-~---rcreerrereoereeee 6,00  JAGHERMAISTER £ 400
EICO D'INDIA/PRICKLY PEAR. € 500  FERNET € 400
Dessert PETRAS € 4%
CASSATA SICILIANA € 500 AONFENE SN Sarpeea
CASSATA ALLE MANDORLE € 500
CASSATA AL PISTACCHIO. € 500
CANNOLO SICILIANO € 400 .
TIRAMISU’ CLASSICO £ 600 W/LM@/
SORBETTO AL LIMONE/LEMON SORBET ~-----rrrrmreremev € 3,50
SGROPPINO (sorbetto e vodka,) € 500 WHISKY- £ 550
PARFAIT DI MANDOLRE CLASSICO/ PISTACCHIO----€ 6,00  AJONNY WALKER € 550
TRANCIO DI GELATO/ICE CREAM SLICE-+--rererrnranneanen € 500 J&B € 550
TAU‘uFoMm/dabcwkb/a% £ 500 GLENT GRANT € 550
COPPA TIRAMISU® € 500  BALLANTINEY € 550
COPPA SPAGNOLA base amarena/withy CHeryy-——-—--------- € 500  JACK DANIELY- € 6,00
COPPA PISTACCHIO. £ 500 CHIVAS. € 6,00
Liquori/
LIMONCELLO- € 350
CREMA DI LOMONCELLO: € 400 .
R i Ca/j%tterm/
RAPPA Bianca Bianchi £
gum& 18 Lune € :z i g
. A & 55 CAFEE'CON GRAPPA € 3,00
M‘““Im o CAFEE’ CON SAMBUCA € 3,00
E ; CAFFE' DOPPIO € 2,40
GRAPPA 903 Barigue € 500 CAPEE" . &
VODKA € 500 £
SAMBUCA MOLINARI. s aw. AT e
k0 . - CAFFE'ORZO € 1,70
Ve Ltquoroﬂ/ s € 10
CAFEE’ MACCHIATO CALDO: € 1,20
DELIZIA ALLE MANDORLE € 3,50  CAFEE'MACCHIATO EREDDQ---ncrvorarorscrmenncnenrecssen € 1,20
MOSCATO- € 350  CAPPUCCINO. € 3,00
ZIBIBBO- € 350  LATTE MACCHIATO CAFFE" € 3,00
VINO ALLE MANDORLE € 350  LATTE BIANCO € 250
PASSITO € 350  THECALDO € 200
PORTO: € 600  THE CALDO ARANCIA € 2,50
MALVASIA € 350  THECALDO LIMONE € 250
MARSALA € 400  THE CALDO PESCA € 250
MARSALA DRY- € 400  THE CALDO MENTA € 2,50
MARSALA ALL’ UOVO- € 400  CAMOMILLA € 2,50
MARSALA ALLE MANDORLE € 400  CIOCCOLATA CALDA € 4,00
I CLIENTT SONO PRPREGATT DI COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE E INTOLLERANZE PRIMA DELL ORDINAZIONE - Please 7 ”w oA before -‘Hu-—’ v
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